Generalversammlung 2025 26.
September in Delémont
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Vorstand und Revisoren: Wahlen im Jahr 2026

Budget 2025/2026 und Ausblick 2026/2027
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von Paul Imhof

Neuigkeiten der Mitglieder und Gaste

Verschiedenes



‘(\ES ERBE y)

SO e Y LiNa/o

Entschuldigte Mitglieder und Gaste e

A
94\«,
o, K\
2 ,O’V/ CuLIN Pf‘"o <
CULINAR

* AGRIDEA (Lukas Kilcher)

Amt fur Landschaft und Natur, Kanton Zurich (Rhea Beltrami)

Fromarte (Stefan Truttmann, Francois Miéville, Paul Meier)
*  LANAT (Michael Gysi)

* BLW (Patrik Aebi)
* Berner Mandelbarli AG (Th. Glatz)

Einzelmitglieder und Gaste: Werner Stirnimann (MI), Katrin Schmid (M), Ruedi Schmied (Ml),

Isabelle Raboud (Ml und Mitglied der Expertengruppe), Verena Girardet-Nydegger (MI) Hans
Imhof (Revisor)

Kulinarisches Erbe der Schweiz Prasentation



Mitglieder per 1. Januar 2025

CuLINAR

1. AGRIDEA 12. Landwirtschaftsamt des Kantons Wallis
2. Stiftung zur Férderung des Geschmacks 13. Amt fiir Umwelt und Energie Basel Stadt
3. BLW 14. Amt fiir Landschaft und Natur Ziirich
4. Schweizerischer Bauernverband 15. Amt firr Landwirtschaft und Geoinformation Graubiinden
9. Schweizerischer Berufsverband der 16. Amt fir Landschaft und Natur Bern (LANAT)
Fleisch (UPSV) 17 . OPAGE
6. Schweizerischer Verband fiir AOP/IGP 18. Berner Mandelbérli AG
7. Slow Food CH 19. Culinarium Alpinum / KEDA
8. Interjurassische Landstiftung

9. alpinavera + 23 Einzelmitglieder (+ 7 neue
10. regio.garantie Romandie seit der GV 2024)

11. Fromarte

Kulinarisches Erbe der Schweiz Prasentation



2. Ernennung der Stimmenzahler
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Anwesende Mitglieder & Stimmenauszahlung

1. AGRIDEA (8) Einzelmitglieder:

2. Schweizerischer Verband fiir AOP-IGP (8) - Paul Imhof (1)

3. Fondation rurale Interjurassienne (8) - Werner Mahrer (1)
4. Regio.garantie Romandie (8) - Isabelle Raboud (1)
D. Stiftung KEDA (8) - Josef Zysidis (1)

6. Slow Food CH (5)

/. Stiftung zur Férderung des Geschmacks (5):

Gesamtzahl der Stimmberechtigten: 54

Kulinarisches Erbe der Schweiz Prasentation
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3. Genehmigung des Protokolls der Generalversam t
2024
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Proces-verbal décisionnel de I'Assemblée générale 18.06.2024
Début 10h00, fin 11h45

Présents (nombre de voix)

AGRIDEA (8)

Association suisse des AOP-IGP (8)

Fondation rurale Interjurassienne (8)

Fromarts (8)

LANAT (8)

Regio.garantie Romandie (8)

Slow Food CH (5)

Fondation pour la promotion du Golt - procuration (5)

2 NN b

Membres individuels :
+  Paul Imhof (1)
Isabelle Raboud (1)
Verena Girardet-Nydegoer (1)
Yvonng Cook (1)
Katharina Schmid (1)
Josef Zysidis — procuration (1)

Total des voix présents : 64

Membres excuseés :
+  Amt fir Landschaft und Natur Zirich
+  Schweizer Baververband
+  Service de l'agriculturs du Valais
+  OFAG
+  Alpinavera
+  Fondation pour la Promation du godt
+  Bemer Mandelbarli AG

Membres individuels et invités excusés : Josef Zisyadis, Warner Stirnimann, Werner Ma-
hrer, Jasmine Saidbucher, Ruadi Schmizdt, Hans Imhof (réviseur)

Lieu : L'assemblée se déroule en présentiel 3 Berne, au Siemens-Gebiude

Kulinarisches Erbe der Schweiz



4. -Bericht iiber die Aktivitaten Aktivitaten 2024/2025

* Vorstandssitzungen: 4 im Jahr 2024 & 1 ordentliche Generalversammlung; 3 Sitzungen im Jahr 2025

* Erstellung und Einreichung einer Vorstudie ,Die Schweizer Konsumenten naher an die Lebensmittelbranche heranfuhren”
Ende Oktober 2024 auf der Grundlage der Bilanz 2014—-2023 und der neuen strategischen Ausrichtung 2024-2026
.\OneDrive - AGRIDEA\Gesuch OFAG PCS\Gesuch QuNaV/Vorabklarung.pdf; Wir danken unseren Partnern/Mitgliedern
(AGRIDEA, Ass. AOP-IGP suisse, LANAT und Regiogarantie.ch) fur ihre Unterstutzungsschreiben.

* Sitzung mit dem BLW zu dieser neuen Projektidee nach dessen Ablehnungsentscheidung im Jahr
Mai 2025: Konstruktiver Austausch (weitere Details in den Perspektiven 2026)

Kulinarisches Erbe der Schweiz Prasentation
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* Bducher: Fortsetzung der Buchforderung (franzosische Fassung
erschienen im Oktober 2022) und Unterstlitzung der Buchférderung
(deutsches Original erschienen im Dezember 2024)
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Paul Imhof
e

@llemand par Patrick Vallon
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der Schweiz

Ein Panoptikum des Ess- und Trinkbaren

von Paul Imhof

inFoLio

Das kulinarische Erbe

Kulinarisches Erbe der Schweiz Prasentation




4. Tatigkeitsbericht 2024/2025

Vernissage des Buches (VA) im Laden Berg und Tal in Zurich am 10.12. 2024

Prasentation

Kulinarisches Erbe der Schweiz
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Ein neues Buch in Echtzeit

Echtzeit Verlag, www.echtzeit.ch— Dezember 2024

Dievollstindige Enzyklopidie des kulinarischen

Erbes der Schweiz.
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Paul Imhof: Das kulinarische Erbe der Schweiz.

Ein Panoptikum des Ess- und Trinkbaren.

Gebunden, 776 Seiten, bebildert von Hans-Jorg Walter,
Markus Roost und Roland Hausheer. 78 Franken, 78 Euro.
Erscheint am 1.Dezember 2024.

=y Jvervollstindict D Klopid

Paul lmhof, 1952, Journalist und Buchautor, hatwithrend
scchs Juhrenals Korrcspondent in Sidostasicn seincn ge-

Horizont i d ls Redaktor,
Kolumnist und Reporter fir dic SONNTAGSZEITUNG, den
und b

«Bonne lecture, antél» Guy Parmelin,

der Schweizer Kulinarik-Landschaft beherberge clnenuner-
messlichen Schatz an Tradition und Innovation, der vom
Bergell bis in den Jura und vom Genfersee bisins Appenzel-
lerdand reicht. Das endlich h d istseit
2016 um 18 Produkte gewachsen und umfasstalle bisherigen
funf Binde, die eils bereits vergriffen sind.

Eine Equipevon Fachleuten, darunter der Autor Paul Imhof,
hat im Auftrag von Bund und Kantenen das Inventar erstellt.
Nachforschend in Bibliotheken und Archiven und im Ge-
Rezepte der tiber 450 il f3

worden. Auf dieser Grundlage schreibt Paul Imhof seine
Finirige e iy %

mitAnckdoten zu Historic, Verbrcitung und Genuss der var-
gestellren Erbstiicke. luseriert mit tableaus culinaires von

sprich mit

Bundesrat

Medienkontake und Bilder:

Hans-Joirg Walter, und Roland Hausheer.

ki h, Telefon +41{0)613224500



4. Tatigkeitsbericht 2024/2025
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v/ Anhaltendes Interesse seitens der
Medien und der Offentlichkeit:

Zahlreiche Artikel (18) in der Presse nach
Veroffentlichung des Buches (all),
regelmafige Anfragen beim Sekretariat zu
Produkten, Rezepten, Verkaufsstellen

Wie das Militarbiskuit entstand

v/ Gute Prasenz in den Medien

(Printmedien, Fernsehen, Radio, Blog) im AIIgemeinen:
Das COOP-Magazin veroffentlicht regelmalig
Artikel, und dank Botschafterinnen wie Heddi
(cuisine.helvetica) wird das PCS aufgewertet und
umfassend beworben.
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* Frbeistgefahrdet»

Die Schweizer Kiiche hat mehr zu bietenals Fondue und
Raclette. Das zeigt ein neu aufgelegtes Buch. Sein Autor
Paul Imhof sagt, warum man Schweizer Esswaren
sammeln muss, wie wir zum Kaseland wurden undwarum
er internationale Kiichen-Rankings schwachsinnig findet.

i
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4. Bericht uber die Aktivitaten von 2024/2025
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Schweiz am Wochenende, 14.12.2024
CHRISTIAN SEILER

‘Samstag 14 Daremtor 2038

BEST OF BUCHSTABENSUPPE

Die Geschichte hinter BUCHTIPP
den Produkten

— Mehr als

e geschmolzener Kase:
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Gurchorimit st Lo, vamacktingngr Hila (‘ er S C I]we 17
Bia Werstgit s Pastota s kismon Marmon, o 7] 7
Banauson ulton doa Umschrsitnng B eina Warang.

Ut Scrmear Wiiston bobarrscht e wosa Dhv s

51 Galon do Grilmizon wia koing and e Wrss, wodsr
Irren

Christina Hubbeling | Geniessen
s 1 cen Rost ity axdcfenan.

3.Das Meitschibei i 2 «Tableau cullnaires mit Aromat, Hallauer Schinkenwurst und Sauser.
3us dom Misalland, iem Afas dor achweizoriachon Vioks- Fchtzeit-Verlag

Bt et Die Schweizer Kiiche verstehen, 16.12.2024

din Uinfraga st sl bokarrst, vislia ch chon fadiSondll
~ anuch warw s im Mitkon 1001 rickt vodormm. Dor b
s

salon . Jawrudon . Namgdl, S0 abchaion Vor- (1) Teilen (5 Drucken

Dilese Koch- und Essbiicher sollten Sle gleich In
doppelter Ausgabe bestellen: Elns zum Verschenken
und elns zum Selberbehalten.

4. Aromat Die neu erschienene Enzyklopidie «Das kulinarische Erbe der
Dz fsins gedbe Granuet wordevon Waker Obristeriundan, = = - -, - . = =

e i K, ot 1085 e Sl el Schweiz» ist Plichtlektiire fiir kulturhistorisch interessierte
I bl s e el St bl Gourmets. Sie bietet umf: des kulinarisches Wissen und

Ialsvogatahion <Knor Plamnaryales acs Spacsstr, amiisiert mit der einen oder anderen Anekdote.

Paul Imhof: Das kulinarische Erbe der Schweiz.
Ein Panoptikum des Ess- und Trinkbaren. Echtzeit-
Verlag. Dieses Buch ist weder ein Kochbuch noch eine Neu-

el Alzsrakton sowia Nt furmglutarmat. Das Rersptwind

= ::'m e Der erste Gedanke: Fondue, Raclette, Bratwurst. Oder vielleicht noch Ghackets
r .
erschelnung im engeren Sinn, aberes gehort ganz unbedingt Al 1925 Ontar S, Basitrar dos Eimer urhasson das mit Hérnli und Apfelmus, Alplermagronen und Capuns. Das Repertoire, das
in diese Auswahl. Denn erstmals sind die brillanten Texte, %‘W:é%hzﬁf%?ﬂ; einem in den Sinn kommrt, wenn man an die Schweizer Kiiche denke, ist in der
mit denen mein Kollege Paul Imhof, den meisten Tagl-Lesc- R Wamee o 1. M gl et vors Regel nicht besonders ausgefeilt. Bodenstdndig ist sie und deftig - von
Brn and 1200 Mater ar Mosraahiing umemuchen lamen. 3 " z
rinnen und Lesern noch wohlbekannt, die kulinarische [y el et Eleganz keine Spur.
schioss Zeninar dia emsto Qudlin. bause cin Badohaus und

variaubods Wasaor n Ko Bschen. SchiriaSpnudalliam
g 1927 gab r i Esporz s 7 rororechalod et

Landschaft der Schweiz vermessen hat, in einem grossen

Nachschlagewerk vereint. Imhof hat sich dafiir kreuz und o e e e
durch die Schwel " bt ni d bata roch reweryda: cfertr 2, oz, deem Far s tatsdchlich so unscheinbar wie ein Cervelat und so simpel wie eine Portion
V. hi 3 sich Bmer Cirovon dlan.
quer durc e welz gegessen, unf ?s gibt niemanden, e Erl———— seschmolzener Kise? Oder genereller gefragr: Was macht unsere Esskultur
der besser beschreiben kinnte, welche Konsistenz ein halb- 1 ﬁ-l:!:_n_ni:::h T iiberhaupt aus? Antworten auf diese Fragen liefert die soeben erschienene
E - i = -
harter Kdse aus Bergkuhmilch - Biindner Bergkdse - hat oder % :ﬁ}fﬂ;&%ﬁ%&ﬁ b «Enzyklopddie des kulinarischen Erbes der Schweiz».
welche Assoziationen der erste Biss in eine Fideriser Torte e
ausldst (es steigen «Bilder einer mondinen Vergangenheit T i 107 ko ek g s o
auf»). Wer dieses Buch in die Hand nimmt, wird sich zuerst o Yoy g e o st
i e rtor Vor achioms gohalion. Was Mag.
darin verlieren-und dann auf die Reise machen, um Imhofs % s
kulinarische Erlebnisse mdglichst rasch nachzuvollziehen. I s
Nicht weniger als: ein Meisterwerk! 3 D

Und damit kommen wir langsam bei den echten Koch-
blichern an.

Kulinarisches Erbe der Schweiz Prasentation
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v/ Veranstaltungen, Vortrdge und Interviews von Vorstandsmitgliedern zum Thema Kulturerbe
Schweizer Kiche und ihre Produkte: Tania Brasseur

Societé Humour

12.09.24: Ein Lebensmittel — eine Geschichte: Que mangeait-on en Suisse?

Podiumsdiskussion, organisiert von Lausanne a Table in (patrimoine culinaire suisse
Zusammenarbeit mit dem Bureau lausannois pour les 2/5)

immigres (BLI) 24.08.24: Vortrag und Signierstunde auf

dem Buchfest von St-Pierre-de- ' & Fuiagee: 53 Thkicharger

Clages (VS): «Absinth, Fee oder Hexe?» i

01.08.24: Konferenz mit Animation im Alimentarium in
Vevey: ,,Entdecken Sie den Alpserac” (siehe Video)

Avec Tania Brasseur, autrice et représentante de Slow Food Suisse au sein du comité du

Patrimoine culinaire suisse.
. Dis, pourquoi?
i Episode du 15 avril 2025

01.08.25: ,,Raisinée, Cougnarde und andere gekochte
Weine” Vortrag im Alimentarium in Vevey

Kulinarisches Erbe der Schweiz Prasentation


https://www.lausanneatable.ch/evenement/un-aliment-une-histoire/
https://www.lausanne.ch/vie-pratique/integration/manifestations/aliment-histoire.html
https://www.lausanne.ch/vie-pratique/integration/manifestations/aliment-histoire.html
https://www.village-du-livre.ch/fr/la-fete-du-livre/la-fete-du-livre/litterature-gourmande-4203/
https://www.village-du-livre.ch/fr/la-fete-du-livre/la-fete-du-livre/litterature-gourmande-4203/
https://www.alimentarium.org/fr
https://www.youtube.com/watch?v=GXqIVADSQLg

4. Bericht Aktivitaiten Aktivititen 2024/2025

* Keine neuen Produkte in diesem Zeitraum, aber ein identifiziertes Potenzial fur Linsen und Erbsen
(traditionelle Kulturen, die eine Renaissance erleben; siehe Datenblatt zu Oliven) mit einem
Finanzierungspotenzial

* Mehrere andere Produkte sind potenziell forderfahig, erfordern jedoch eine
Finanzierung fur die Erstellung der Datenblatter

* Eine unendliche Geschichte rund um den ,Zuger Kirsch, Rigi Kirsch” von Herrn Kleeb von der
y<Zuger Kirschwasser Gesellschaft’, der behauptet, dass der Eintrag im Inventar
den Zuger und Rigi Kirsch nicht ausreichend hervorhebt

Kulinarisches Erbe der Schweiz Prasentation



Matin online Uber die Stiftung zur Férderung des Geschmacks (" Jahr): Fortsetzung der Veroffentlichung
von 2 Artikeln pro Jahr in der Rubrik «Bien manger» (Gut essen) von Le Matin
online. Zum Beispiel im Mai 2025: Perlen unseres Kulturerbes beim «Festival Terroir Suisse»

Offizieller Partner des «Mérite Culinaire Suisse». Jahrliche Teilnahme eines
Mitglied des Organisationskomitees des Schweizer Kochpreises in Bern

Partner und Mitglied der Schweizer Koordinationsgruppe «Alpines Esskulturerbe» flr die UNESCO-
Kandidatur

Partner der Woche des Geschmacks 2024 und 2025

Partner des Schweizer Wettbewerbs fur regionale Produkte (Festival de Terroirs)

Teilnahme an der Konferenz im Rahmen der - Ausgabe von Alp 24 in Stans

Kulinarisches Erbe der Schweiz Prasentation


https://www.lematin.ch/story/partenariat-des-pepites-de-notre-patrimoine-au-festival-terroir-suisse-103349227

5. Finanzen: Bilanz und Erfolgsrechnung 2024

- cuLINRY
Bilanz per 31.12.2024 CULINARY
Erfolgsrechnung
Yorjahr Berichtsjah
en CHF Anhang 2 [(2023] 1 [2024]
do Periode Endsaldo
Bezeichnung Anhang 01.01.2024 2024 31122024 .
Lieferungen und
Aktiven {en CHF) Leistungen
2000 Mitgliederbeitrdge 29 600,00 450,00
u _ 3200 Beitrdge des Bundes i} i}
mlaufrermdgen == - —
Raifeisen Kantokarrent 5272.3 75333.3¢ 221455 4747789 3400 Beitrdge Webseite, Logo, Biiche 1 TR ST
Rsiffeiz=n Sparkonta 527281 202,38 7551 1127733 3450 Beitrige Produkifiche Z £000,00 00
Farderung Lieferung und Leistungen Dritte (Debitore 1 0,00 1z 208,00 12 208,00 2300 Delkredere -1450,00
‘wertberichtigung Forderungen aus Lieferung
+ Leistungen Dritte ([Debitaren) 2 0.a0 -1450,00 -1450,00 Total Ertrag aus Lieferungen und Leistungen 39 152 00 35 18600
Guthaben WST 0,00 0,00 0,00
Transitorische Gktiven a3 2145000 -20801,40 Ed43.60
Aufw and Far Materialien, Waren und Drittleistungen
Total Umlaufvermigen 57 985.72 12 176,76 7016248 4000 Geschiftzstelle 17 949,50 -13 73140
4400 Aufwand Dienstleistungen!Proj 3 B 302,10 pili]
Anlagevermogen 4401 Buch Frojekt 4 J4EE,00 i}
Mobiliar und Einrichtungen 1,00 0,00 1.00 4403 Datenbanken E4E,20 -E42.E0
4404  ‘wWebseite, Medien 38770 i}
Total Anlagevermbgen 1.00 0.00 1.00 Total Aufw and Far Materialien. Waren und DOrittlei: 28 751.50 -19 3Bﬂ.ﬂﬂr
Total Aktiven 57 986,72 12 176,76 70 163,48 Bruttoergebnis 1 10 400,50 15 206,00
Passiven (en CHF) Sonstiger Betriebsaufw and
EVO0  Sonstiger Betrieb=aufwand 537,00 240,00
Kurzfristiges Fremdkapital Total Sonstiger Betriebsaulfw and 537.00 -240,00
Offene Rechrungen 4 236,95 -15 434,45 -15 731,40
Transitarische Passiven 5 -24 133,30 21893,30 -2 240,00 Betriehse rge bnis 1 9 363,50 15 5E6_00
Total Kurzfristiges Fremdkapital -23 902,35 r 3 404,35 =20 971.40 Finanzerfulg
E340  SpesenBank- und Posthonto [-] E0,00 -E0,00
Langtristiges Fremdkapital B850 Zinsertrag Post, Bank, usw, 33,39 75,61
Rickstellungen Publikationen 0,00 0,00 0,00 Total Finanzerfolg 20,01 135,61
Total Langkristiges Fremdkapital 0.00 0,00 0.00 Eetriebsergebnis 7 9 84249 15 581,61
;I;;::;::ral ljuristische Person] EEI0AT EEaiE 4319208 ﬂussemrdentlichgr und betriebsfremder Erfolg
- .00 . 2000 Ausserordentlicher Ertrag il il
’ Total ausserordentlicher Ertrag i) 00
Total Eigenkapital [juristische Person) -33 61047 -15581.61 -49 192.08
Unternehmenserfolg 954349 15 521,61

Total Passiven -57512.62"7 -12176,76  -70163.48 Unternehmensgewinn (-} -verlust (+) -9 843.49 15 581,61




5. Bericht des Rechnungspriifers 2023
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An die Mitgliederversammlung des CULINARY
Vereins Kulinarisches Erbe der Schweiz

Bericht der Kontrollstelle

Als von der Mitgliederversammlung beauftragte Kontrolistelle (Art. 9 Statuten) haben WII’ danken unseren beiden ReViSO['en
wir die Buchfiihrung und die Jahresrechnung (Bilanz, Erfolgsrechnung) des Vereins . ]
Kulinarisches Erbe der Schweiz fir das vom 1. Januar bis 31. Dezember 2024 dau- HanS |m hof u nd A|a| N Fa rrne

ernde Geschéftsjahr geprift. . L .

- | - fur ihre sorgfaltige Prufung.
Fur die Jahresrechnung ist der Vorstand verantwortlich, wahrend unsere Aufgabe da-

rin besteht, diese zu prifen und zu beurteilen.

Unsere Prufung erfolgte nach dem Grundsatz, wonach eine Prifung so zu planen
und durchzuflihren ist, dass wesentliche Fehlaussagen in der Jahresrechnung mit
angemessener Sicherheit erkannt werden. Wir priften die Posten und Angaben der
Jahresrechnung mittels Analysen und Erhebungen auf der Basis von Stichproben,
Ferner beurteilten wir die Anwendung der massgebenden Rechnungslegungsgrund-
satze, die wesentlichen Bewertungsentscheide sowie die Darstellung der Jahresrech-
nung als Ganzes. Wir sind der Auffassung, dass unsere Prifung eine ausreichende
Grundlage far unser Urteil bildet.

Gemaéss unserer Beurteilung entsprechen die Buchflihrung und die Jahresrechnung
dem schweizerischen Gesetz und den Statuten des Vereins.

Die Erfolgsrechnung schliesst mit einem Gewinn von Fr. 15'581.61 ab. Das Eigenka-
pital betragt per 31.12. 2024 Fr. 49'192.08.

! -~

Solot Juni 2025 Bern, 5. Juni 2025 .
A _,-TA/.A
- f
Alain Farine /

Beauftragter Revisor Beauftragter Revisor

Kulinarisches Erbe ‘ Prasentation
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6. Vorstand und Revisoren: Wahlen im Jahr 2026

Verschiebung der Vorstandswahlen auf die Generalversammlung 2026 aus zwei Hauptgrinden

Slowfood CH (mochte den Verein ab 2026 verlassen — Tania Brasseur, Vertreterin von Slow

Food)
Austritt von Katrin Schmid — Vertreterin LANAT

Gleichzeitige Wahl der Revisoren: Hans Imhof und Alain Farine sind bereit, ihr Amt fur ein weiteres Jahr

auszuuben.
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Wahl der Stimmenzahler

Genehmigung des Protokolls der Generalversammlung 2024
Tatigkeitsbericht 2024 & bis Mitte 2025

Finanzbericht 2024 und Bericht der Revisoren

Vorstand und Revisoren: Wahlen im Jahr 2026

Budget 2025/2026 und Ausblick 2026/2027

7.1 Projekt ,Neugestaltung und Aktualisierung der Website
7.2 Komitee und Verein: Ideen fiir neue Mitglieder

Deutsche Ausgabe ,Das Kulinarische Erbe der Schweiz” von Paul Imhof

Nachrichten von Mitgliedern und Gasten

Verschiedenes
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Wahl der Stimmenzahler

Genehmigung des Protokolls der Generalversammlung 2024
Jahresbericht 2024

Jahresrechnung 2024 und Revisorenbericht

Vorstand und Revisoren: Wahlen im Jahr 2026

Budget 2025/2026 und Ausblick 2026/2027
7.1

7.2 Vorstand und Verein: Ideen fiir neue Mitglieder

Projekt: Neugestaltung und Aktualisierung der Website

Deutsche Ausgabe des Gesamtvolumens ,Das kulinarische Erbe der Schweiz®

von Paul Imhof

Neuigkeiten der Mitglieder und Gaste

Verschiedenes



7 . Budgets 2025/2026

in CHF

Ertrag aus Lieferungen

und Leistungen

3000 Mitgliederbeitrage

3200 Beitrédge des Bundes

3400 Beitrdge Webseite, Logo, Biiche

3450 Beitrage Produktfiche
Eigenmittelbetrag
Gesamterlds aus
Lieferungen und
Aufwand fiir Materialien,
Waren und
Drittleistungen

4000 Geschéftsstelle

4400 Aufwand Dienstleistungen/Projek

4401 zuséatzliche Projekte

4403 Datenbanken

4404 Website, Medien

4404 Produktdatenblatt
Gesamtkosten fiir Materialien,
Waren und
Drittleistungen
Bruttoergebnis 1
g ger Betrieb q

6700 \dungen
Gesamt Sonstiger Betriebsa
Betriebsergebnis 1
Finanzerfolg

6840 Spesen Bank- und Postkonto

6850 Zinsertrag Post, Bank usw.
Gesamt Finanzerfolg
Betriebsergebnis 2

licher und betriebsfremd
8000 AuRerordentlicher Ertrag

Total ausserordentlicher E

Unternehmenserfolg
Unternehmensgewinn (-

Budget 2025 (inkl.
Projekt mit.
Laufzeit2
3 Jahre)

Vorjahr (2023) Berichts]j
ahr (2024)



7.1 s Programm der Aktivititen 2026/2027

® Umsetzung der MalRnahmen der strategischen Schwerpunkte 2024-2027: Verbesserung der
Sichtbarkeit des PCS uber unsere eigene Website und die Kommunikationskanale unserer Partner,
Gewinnung neuer Mitglieder und Sponsoren (Produktblatter)

® Ubernahme des Entwurfs des BLW und Vorlage bei den Kantonen (KOLAS/LDK) zur Aktualisierung und
Ubersetzung der Datenblatter, Uberarbeitung des Layouts und der Grafik der Website sowie weitere
Massnahmen zur Steigerung der Sichtbarkeit und zum Erhalt dieses Kulturerbes (Zustimmung der
Generalversammlung erforderlich — erteilt dem Vorstand den Auftrag)

® Fortsetzung der laufenden Partnerschaften (Schweizer Wettbewerb fur regionale Produkte, Mérite culinaire,
Matin online, alpines Lebensmittelkulturerbe-OFC... und Starkung der Synergien mit unseren Partnern,
insbesondere AGRIDEA, dem Verband AOP-IGP, Regio.garantie Romandie, KEDA...): weitere Forderung
gemeinsamer Uberlegungen zu Aktivitaten/Veranstaltungen, die in Partnerschaft durchgefiihrt werden sollen

Kulinarisches Erbe der Schweiz Prasentation



7.2 s Programm der Aktivititen 2025/2026

® Vorschlage fur den Ausschuss: lhre Vorschlage zur Starkung des Ausschusses sind
willkommen

® Erhohung der Mitgliederzahl des Vereins: Fokus auf Kantone,
Treffen und Kontakte mit KOLAS und LDK
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8. Buch: Das Kulinarische Erbe der Schweiz %

Das Wort hat
Autor Paul
Imhof

Echtzeit
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9. Nachrichten von Mitgliedern und Gasten

CuLINAR

??77?77?
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10. Verschiedenes/Fragen/Kommentare

CuLINAR
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Weitere Informationen finden Sie auf unserer Website: www.patrimoineculinaire.ch oder kontaktieren Sie uns per E-

Mail:olivier.giradin@frij.ch ; astrid.gerz@agridea.ch
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