Assemblée Générale 2025
26 septembre a Délémont
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1. Mots de bienvenue & Approbation de l'ordre du jour 1. Begrissung & Genehmigung der Traktanden

2. Election des scrutateurs 2. Wahl der Stimmenzahler

3. Approbation du procés-verbal de I'AG 2024 3. Genehmigung Protokoll der Generalversammlung 2024

4. Rapport d'activités 2024 & mi-temps 2025 4. Jahresbericht 2024

5. Rapport financier 2024 et rapport des réviseurs 5. Jahresrechnung 2024 und Revisorenbericht

6. Comité et reviseurs : élections en 2026 6. Vorstand und Revisoren: Wahlen in 2026

7. Budget 2025/2026 et perspectives 2026/2027 7. Budget 2025/2026 und Ausblick 2026/2027
7.1 Projet « Refonte et actualisation du site WEB 7.1 Projekt : Neugestaltung & Aktualisierung der Webseite
7.2 Comité et association : idées nouveaux membres 7.2 Vorstand und Verein : Ideen fur neue Mitglieder

8. Edition allemande « Das Kulinarische Erbe der Schweiz » 8. Deutsche Ausgabe des Gesamtvolumens «Das Kulinarische

de Paul Imhof Erbe der Schweiz» von Paul Imhof
9. Nouvelles des membres et des invités 9. Neuigkeiten der Mitglieder und Gaste
10. Divers 10. Verschiedenes
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Membres et invités excuseés

* AGRIDEA (Lukas Kilcher)

« Amt flr Landschaft und Natur, Kanton Zurich (Rhea Beltrami)
« Fromarte (Stefan Truttmann, Francois Miéville, Paul Meier)

« LANAT (Michael Gysi)

« OFAG (Patrik Aebi)

« Berner Mandelbarli AG (Th. Glatz)

Membres individuels et invités: Werner Stirnimann (MI), Katrin
Schmid (MI), Ruedi Schmied (MI), Isabelle Raboud (MI et membre du
groupe d’experts), Verena Girardet-Nydegger (MI) Hans Imhof (réviseur)
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Membres au 1 janvier 2025

1. AGRIDEA 12. Service de l'agriculture du Valais
2. Fondation pour la Promotion du Godt 13. Amt fir Umwelt und Energie Basel Stadt
3. OFAG 14. Amt flir Landschaft und Natur Zirich
4. Schweizerischer Bauernverband 15. Amt flir Landwirtschaft und Geoinformation
5. Union Professionnelle Suisse de la Graublnden
Viande (UPSV) 16. Amt fur Landschaft und Natur Bern (LANAT)
6. Association suisse des AOP/IGP 17. OPAGE
7. Slow Food CH 18. Berner Mandelbarli AG
8. Fondation rurale Interjurassienne 19. Culinarium Alpinum / KEDA
9. alpinavera
10. regio.garantie Romandie + 23 membres individuels (+ 7 nouveaux
11. Fromarte depuis [AG 2024)
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2. Désignation des scrutateurs (Stimmenzahler)

Membres présents & et calculs de voix

1. AGRIDEA (8) Membres individuels:
2. Association suisse des AOP-IGP (8) - Paul Imhof (1)

3. Fondation rurale Interjurassienne (8) - Werner Mahrer (1)
4. Regio.garantie Romandie (8) - Isabelle Raboud (1)
5. Fondation KEDA (8) - Josef Zysidis (1)

6. Slow Food CH (5)

7. Fondation pour la promotion du Godt (5):

Total nombre ayant droit de votes: 54

Kulinarisches Erbe der Schweiz Prasentation
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Proces-verbal décisionnel de I'Assemblée générale 18.06.2024
Début 10h00, fin 11h45

Présents (nombre de voix)

QNS ko

AGRIDEA (8)

Association suisse des AQP-IGP (8)

Fondation rurale Interjurassienne (8)

Fromarte (8)

LANAT (8)

Regio.garantie Romandie (8)

Slow Food CH (5)

Fondation pour la promotion du Golt - procuration (5)

Membres individuels :

+  Paul Imhof (1)

Isabelle Raboud (1)

Verena Girardet-Nydegoser (1)
Yvonng Cook (1)

Katharina Schmid (1)

Josef Zysidis — procuration (1)

Total des voix présents : 64

Membres excuseés :

Amt fir Landschaft und Natur Zirich
Schweizer Bauerverband

Service de l'agriculture du Valais
OFAG

Alpinavera

Fondation pour la Promotion du godt
Bemer Mandelbarli AG

Membres individuels et invités excusés : Josef Zisyadis, Warner Stirnimann, Werner Ma-
hrer, Jasmine Saidbucher, Ruadi Schmigdt, Hans Imhof (réviseur)

Lieu : L'assemblée se déroule en présentiel 3 Berne, au Siemens-Gebiude
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4. Rapport d’activités activités 2024/2025

« Seéances du comité : 4 en 2024 & 1 Assemblée générale ordinaire; 3 séances en 2025

 Rédaction et soumission d’'une étude préliminaire " Rapprocher les consommateurs suisses
des filieres agroalimentaires » fin octobre 2024 sur la base du bilan-rétrospective 2014-2023
et des nouvelles orientations stratégiques 2024-2026 ..\OneDrive - AGRIDEA\Gesuch OFAG
PCS\Gesuch QuNaVVorabklarung.pdf; merci a nos partenaires/membres (AGRIDEA, Ass.
AOP-IGP suisse, LANAT et Regiogarantie.ch pour leurs lettres de soutien

 Seéance avec |'OFAG autour de cette nouvelle idée de projet suite a leur décision de refus en
mai 2025: échanges constructifs (plus de détails dans perspectives 2026)

Kulinarisches Erbe der Schweiz Prasentation
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4. Programme d’activités 2024/2025 L

 Livres: Poursuite de la promotion du livre (VF parue
en octobre 2022) et soutien a la promotion du livre
(I'original en allemand) parue en décembre 2024

Echtzeit

Bculinaire © .
- SuIsse

Paul Im
e "‘« S

allemand par Patrick Vallon
A

hof

Paul Imhof
(auteur)

Das kulinarische Erbe

der Schweiz

Ein Panoptikum des Ess- und Trinkbaren

von Paul Imhof

Kulinarisches Erbe der Schweiz Prasentation
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Ein neues Buch in Echtzeit

Echtzeit Verlag, www.echtzeit.ch— Dezember 2024

Dievollstindige Enzyklopidie des kulinarischen

Erbes der Schweiz.
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Paul Imhof: Das kulinarische Erbe der Schweiz.

Ein Panoptikum des Ess- und Trinkbaren.

Gebunden, 776 Seiten, bebildert von Hans-Jorg Walter,
Markus Roost und Roland Hausheer. 78 Franken, 78 Euro.
Erscheint am 1.Dezember 2024.

Erginat, und vervallstindigt. Di Klopid

Paul lmho, 1952, Journalist und Buchauter, hatwihrend
sechs Jahren als Korrespondent in Stidostasien scinen ge-
sehimacklichen Horizons erweitert und dann als Redakior,
Kolumnist und Reporter fir die SONNTAGSZEITUNG, den

and d

«Bonnelectuze, ancé Guy Parmelin,

der Schweizer Kulinarik-Landschaftbeherberge clnenuner-
messlichen Schatz an Tradition und Innovation, der vom
Bergell bis n den Jura und vom Genfersee bisins Appenzel-

dand reicht. Das endlich h d istseit
2016 um 18 Produkte gewachsen und umfasstalle bisherigen
funf Binde, die eils bereits vergriffen sind

Eine Equipevon Fachleuten, darunter der Autor Paul Imhof,
hat im Auftrag von Bund und Kantenen das Inventar erstellt.
Nachforschend in Bibliotheken und Archiven und im Ge-

sprich mit

450 i f3
Srdon Auf disees Srandiope scinciot Panl Enkaf el
sy Fo .
mit Anekdoten zu Historie, Verbreinung und Genuss der vor-
gestellven Ebstiicke. Ulustriert it cableawe culinaireswon
Hans-Jérg Walter, Roland Hausheer.

Bundesrat

Medienkontakt und Bilder:
T h, Telefon +41{0)6132245 00
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v’ Intérét continu de la part des Wie das Militarbiskuit entstand

médias et du grand public :
nombreux articles (18) dans la
presse suite a la publication du
livre (all), demandes régulieres
aupres du secrétariat sur produits,
recettes, points de vente

v Bonne présence dans les médias
(presse écrite, télé, radio, blog) €N général:
COOP magazine publie régulierement
des articles et grace a des

ambassadrices comme Heddi
(cuisine.helvetica) le PCS est valorisé

et largement promu Erﬁe 1St gefﬁhl‘det»

Die Schweizer Kiiche hat mehr zu bietenals Fondue und
Raclette. Das zeigt ein neuaufgelegtes Buch. Sein Autor
Paul Imhof sagt, warum man Schweizer Esswaren
sammeln muss, wie wir zum Kaseland wurden undwarum
er internationale Kiichen-Rankings schwachsinnig findet.

e ko A an dir Topraic nading
el ik v e
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4. Rapport d'activités 2024/2025

CHRISTIAN SEILER

Schweiz am Wochenende, 1 e

BEST OF BUCHSTABENSUPPE

Die Geschichte hinter BUCHTIPP
den Produkten

— Mehr als

e geschmolzener Kase:
R Eine neue

EECEe Enzyklopadie erfasst
Pl Sl das kulinarische Erbe

sendenVariztoner: dio Wit Bine kbingeschrinins. kin-
ot Masso sus Foiach, gowl und manchenal an- -
gorsichortmit pharulichon T, vorpackiincinas Hilla. (ler Scl]welz
Dl Wirst git sis Pustota des kisinen Marmian, urd 7 ;
Banusan ulton domn Unachrsitnng & aina Wasing.

Urtar Scimosor Wiks on boiarmch dia woima Diva 2us.
5t Gallon do Geilasison wia keina andom PRt wodse
e

Christina Hubbeling | Geniessen
o i cen Rost ity axdcfenan.

3.Das Meitschibel

4Tableau culinaires mit Aromat, Hallauer Schinkenwurst und Sauser.

2 chorn Mialland,ien A dor achweizorischan Voks- Echtzeit-Verlag
Ko Wi 5. 3t aschndor Numgiptol von cinor boson-

Moinchiboi

din Ui raga ot alao bokarrt, vislia ch schon fadiSondll
= anuch warw s i Mitkon 1901 rickt Aot Dorba-
‘suchag Bickor siodkit dia Uisgriings dos Maissdbois im

Dilese Koch- und Essbiicher sollten Sle gleich in
doppelter Ausgabe bestellen: Elns zum Verschenken
und elns zum Selberbehalten.

4. Aromat Die neu erschienene Enzyklopidie «Das kulinarische Erbe der
Das fin gedbe Granuat wordevon Waker Obsteriundan, o ol - - = '3 = =
iwcen geberon Kot dor 15 scine Slals Kechorchal Schweiz» ist Plichtlektiire fiir kulturhistorisch interessierte

Gourmets. Sie bietet umf: des kulinarisches Wissen und

Paul Imhof: Das kulinarische Erbe der Schweiz.
Ein Panoptikum des Ess- und Trinkbaren. Echtzeit-
Verlag. Dieses Buch ist weder ein Kochbuch noch eine Neu-

Talaovogutahion <Knor Pamonaryales acs Spaicsstr, amiisiert mit der einen oder anderen Anekdote.

nc Pllzsniakton scuis Nt fumghtamat Dis Rezsptwind

e ::'m G: Der erste Gedanke: Fondue, Raclette, Bratwurst. Oder vielleicht noch Ghackets
r !
erschelnung im engeren Sinn, aberes gehort ganz unbedingt Al 1925 Ouler Schi, Basirar dua Elmar Keshasen daa mit Hérnli und Apfelmus, Alplermagronen und Capuns. Das Repertoire, das
in diese Auswahl. Denn erstmals sind die brillanten Texte, %‘W:é%ﬁ&:ﬁfg&?ﬁ% einem in den Sinn kommrt, wenn man an die Schweizer Kiiche denke, ist in der
mit denen mein Kollege Paul Imhof, den meisten Tagl-Lesc— i Wames a1 M g et vors Regel nicht besonders ausgefeilt. Bodenstdndig ist sie und deftig - von
Brn andt 1200 Mater dbar Mosraahihe umenuchen lamen. i % E:
rinnen und Lesern noch wohlbekannt, die kulinarische %ﬁgﬂz}“;ffj;’fﬂﬂﬁ;‘;‘;’z Eleganz keine Spur.
achis rtes G

variaubods Wasaor n Ko schen. SchiriaSpndalliam
gt an 1927 gab r i Espeorzas 7 norechalod et

Landschaft der Schweiz vermessen hat, in einem grossen

Nachschlagcwerk vereint. Imhof hat sich dafiir kreuz und EHSS‘ZE%EEWM“;EZﬁ Ahefstil.nmt das denrfauch?‘:iinfl unsereku.l)mriscl'fen'[‘rad.irlo.uen :
durch die Schwelz d ibt ni d bectn moch werwerda: ot  Rschs dorm Far des tatsdchlich so unscheinbar wie ein Cervelat und so simpel wie eine Portion
e X gegessen, e ?s gibt nlemanden, forstes et geschmolzener Kise? Oder genereller gefragt: Was macht unsere Esskulrur
der besser beschreiben kiinnte, welche Konsistenz ein halb- BooSMamms iiberhaupt aus? Antworten auf diese Fragen liefert die soeben erschienene
= - 3 w 22 ot s et
harter Kdse aus Bergkuhmilch - Biindner Bergkdse - hat oder % :;i}fﬂ_:‘;;mﬁﬁfl o «Enzyklopddie des kulinarischen Erbes der Schweiz».
welche Assoziationen der erste Biss In eine Fideriser Torte e e
ausldst (es steigen «Bilder einer mondinen Vergangenheit T i 1 o ekl Spege s o
auf»). Wer dieses Buch in die Hand nimmt, wird sich zuerst e Yoy ey e o s
i rrd rtor Vor achiom gohalion. Was Mag.
darin verlieren-und dann auf die Reise machen, um Imhofs i [ omraperoeeny o eraendtug s
= = 2 g Vallmund don nousn Mamon orhaban, wail das Kran s
kulinarische Erlebnisse maglichst rasch nachzuvollziehen. i i
Nicht weniger als: ein Melsterwerk! N L L

Und damit kommen wir langsam bei den echten Koch-
blichern an.
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5. Rapport d’activités activités 2024/2025

v' Evénements, interventions & interviews des membres du comité autour du patrimoine
culinaire suisse et ses produits: Tania Brasseur

Société Humour

12.09.24: Un Aliment-Une Histoire: Que mangeait-on en Suisse?

table-ronde organisée par Lausanne a (2|3/as'c)r|m0|ne culinaire suisse
Table en partenariat avec le Bureau

lausannois pour les immigrés (BLI) | < P @

24.08.24: Conférence et dédicace a la Féte Bt Pdmonscnrnie |
du Livre de St-Pierre-de- ‘

Clages (VS): "L'absinthe, fée ou W [

sorciere?"

01.08.24: Conférence-animation a
I'Alimentarium de Vevey: "A la découverte
du sérac d'alpage" (voir la video)

01.08.25: "Raisinée, cougnarde et autres
vins cuits" Conférence a I'Alimentarium de
Vevey

Kulinarisches Erbe der Schweiz Prasentation


https://www.lausanneatable.ch/evenement/un-aliment-une-histoire/
https://www.lausanneatable.ch/evenement/un-aliment-une-histoire/
https://www.lausanne.ch/vie-pratique/integration/manifestations/aliment-histoire.html
https://www.lausanne.ch/vie-pratique/integration/manifestations/aliment-histoire.html
https://www.village-du-livre.ch/fr/la-fete-du-livre/la-fete-du-livre/litterature-gourmande-4203/
https://www.village-du-livre.ch/fr/la-fete-du-livre/la-fete-du-livre/litterature-gourmande-4203/
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https://www.village-du-livre.ch/fr/la-fete-du-livre/la-fete-du-livre/litterature-gourmande-4203/
https://www.village-du-livre.ch/fr/la-fete-du-livre/la-fete-du-livre/litterature-gourmande-4203/
https://www.village-du-livre.ch/fr/la-fete-du-livre/la-fete-du-livre/litterature-gourmande-4203/
https://www.village-du-livre.ch/fr/la-fete-du-livre/la-fete-du-livre/litterature-gourmande-4203/
https://www.alimentarium.org/fr
https://www.youtube.com/watch?v=GXqIVADSQLg

4. Rapport d’activités activités 2024/2025

 Pas de nouveau produit pendant cette période, mais un potentiel identifié pour les
lentilles et petits pois (des cultures traditionnelles qui connaissent un renouveau;
cf. fiche sur les olives) avec un potentiel financement

« Plusieurs d'autres produits potentiellement éligibles mais nécessite un
financement pour rédiger les fiches

 Histoire sans fin autour du «Zuger Kirsch, Rigi Kirsch» de la part de M. Kleeb de la
«Zuger Kirschwasser Gesellschaft» réeclamant que la fiche dans l'inventaire ne met
pas suffisamment en valeur le Zuger et Rigi Kirsch

Kulinarisches Erbe der Schweiz Prasentation



4. Rapport d’activités activités 2024/2025 ; ,

-, 7

= Matin online via la Fondation pour la Promotion du Godt (7¢me année): poursuite
de publication de 2 articles par an dans la rubrique «Bien manger» du Matin
online. Par exemple en mai 2025: Des pepites de notre patrimoine au «Festival
Terroir Suisse»

Partenaire officiel du «Mérite Culinaire Suisse». Participation annuelle d'un
membre du comité a I'édition du Mérite culinaire suisse a Berne

Partenaire et membre du groupe de coordination suisse « Patrimoine alimentaire
alpin » pour la candidature a UNESCO

Partenaire de la semaine du gout editions 2024 et 2025
Partenaire du concours suisse des produits du terroir (Festival de Terroirs)
Participation a la conférence dans le cadre de la 1¢r édition de Alp 24 a Stans

L L T

Kulinarisches Erbe der Schweiz Prasentation


https://www.lematin.ch/story/partenariat-des-pepites-de-notre-patrimoine-au-festival-terroir-suisse-103349227
https://www.lematin.ch/story/partenariat-des-pepites-de-notre-patrimoine-au-festival-terroir-suisse-103349227

Bilanz per 31.12.2024

do Periode Endsaldo
Bezeichnung Anhang 01.01.2024 2024  31.12.2024
Aktiven (en CHF)
Umlaufvermdgen
Raiffeizen Kontakarrent 5272.3 2533334 2214455 4747783
Raiffeizen Sparkonta 5272.81 N20z,35 75,61 MN277.93
Farderung Lieferung und Leistungen Dritte (Debitore 1 0,00 1z 208,00 1z 208,00
‘wertberichtigung Forderungen aus Lieferung
+ Leistungen Dritte (Debitaren) 2 0,00 -1450,00 -1450,00
Guthaben VST 0.00 0,00 0,00
Transitorische Gktiven a3 2145000 -20801,40 Ed43.60
Total Umlaufvermdgen 57 985,72 12 17676 70 162,48
Anlagevermagen
Mobiliar und Einrichtungen 1,00 0,00 1.00
Total Anlagevermogen 1.00 0,00 1.00
Total Aktiven 57 986,72 12 176,76 70 163,48
Passiven (en CHF)
Kurzfristiges Fremdkapital
Offene Rechrungen 4 236,95 -15 434,45 -15 731,40
Transitarische Passiven 5 -24 133,30 21893,30 -2 240,00
Total KurzFristiges Fremdkapital -23 902,35 r 3 404,35 =20 971.40
Langfristiges Fremdkapital
Rickstellungen Publikationen 0,00 0,00 0,00
Total Langkristiges Fremdkapital 0.00 0,00 0.00
Eigenkapital [juristische Person)
Eigerkapital -33610,47 -15 55161 -43132,08

[+] 0,00 [}

Total Eigenkapital [juristische Person) -33 61047 -15581.61 -49 192,08
Total Passiven 5751282 -12176.,76 -70163.48

Erfolgsrechnung
Yorjahr Berichtsjah

en CHF Anhang 2 [2023) T [2024)
Lieferungen und
Leistungen

2000 Mitgliederbeitrdge 29 600,00 950,00

3200 Beitrdge des Bundes i} i}

400 Beitrdge Webseite, Logo, Biiche 1 T HEZ,00 4 B2E,00

3480 Beitrdge Produktfiche z 2 000,00 pili]

2900 Delkreders -1450,00
Total Ertrag aus Lieferungen und Leistungen 39 152,00 35 186,00
Aufw and Far Materialien, Waren und Drittleistungen

4000 Geschiftsstelle 17 949,50 -18 731,40

4400 Aufwand Dienstleistungen!Proj 3 B 302,10 pili]

4401 Buch Projekt 4 3 4EE,00 i)

4403 Datenbanken E4E,20 -E48,E0

04 wWebseite, Medien a8vra ]
Total Aufw and Far Materialien, Waren und Drittlei: 28 751,50 -19 3Bﬂ.ﬂﬂr
Bruttoergebnis 1 10 400,50 15 06,00
Sonstiger Betriebsaufw and

EVO0  Sonstiger Betrieb=aufwand 537,00 240,00
Total Sonstiger Betriebsaufw and 537,00 -240,00
Betriebzergebnis 1 9 863,50 15 566,00
Finanzerfolg

E340  SpesenBank- und Posthonto [-] E0,00 -E0,00

B350 Zinsertrag Post, Bank, usw. 39,99 TE.E1
Total Finanzerfolg 20,01 -135,61
Betriebzergebnis 2 9 843,49 15 581,61

Ausserordentlicher und betriebsfremder Erfolg

2000 Ausserordentlicher Ertrag i} i}
Total ausserordentlicher Ertrag i) i)
Unternehmenserfolg 954343 15 521,61
Unternehmensgewinn (-} -verlust (+) -9 842,49 15 581,61
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5. Rapport du réviseur des comptes 2023

An die Mitgliederversammlung des CULINARY
Vereins Kulinarisches Erbe der Schweiz

Bericht der Kontrollstelle

Al der Mitglied lung beauftragte Kontrollstelle (Art. 9 Statuten) hab 1 d i
wi? ;ic;nBuE:;rhﬂl:h%Llliget?:fﬂrz?E Jn;#rggreiiﬂu:%g(eﬂila?; ,r()Er?ng:réchnung;ldl;: r';:r'\s'n:inesﬂ N O u S re m e rCI O n S n OS e ux reVI Se u rS
Kulinarisches Erbe der Schweiz fir das vom 1. Januar bis 31. Dezember 2024 dau-

emdo Gosohfisahr goproft M. Hans Imhof et M. Alain Farine
Fur die Jahresrechnung ist der Vorstand verantwortlich, wahrend unsere Aufgabe da-

rin besteht, diese zu prifen und zu beurteilen. pou r Ieu r réViSion attentive .

Unsere Prufung erfolgte nach dem Grundsatz, wonach eine Prifung so zu planen
und durchzuflihren ist, dass wesentliche Fehlaussagen in der Jahresrechnung mit
angemessener Sicherheit erkannt werden. Wir priften die Posten und Angaben der
Jahresrechnung mittels Analysen und Erhebungen auf der Basis von Stichproben,
Ferner beurteilten wir die Anwendung der massgebenden Rechnungslegungsgrund-
satze, die wesentlichen Bewertungsentscheide sowie die Darstellung der Jahresrech-
nung als Ganzes. Wir sind der Auffassung, dass unsere Prifung eine ausreichende
Grundlage fir unser Urteil bildet.

Gemaéss unserer Beurteilung entsprechen die Buchflihrung und die Jahresrechnung
dem schweizerischen Gesetz und den Statuten des Vereins.

Die Erfolgsrechnung schliesst mit einem Gewinn von Fr. 15'581.61 ab. Das Eigenka-
pital betragt per 31.12. 2024 Fr. 49'192.08.

. 4. Juni 2925 Bem, 5. Juni2025 /[ "
W A
K b Iy e
- /\' 'u
Alain Farine

Beauftragter Revisor Beauftragter Revisor
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6. Comite et reviseurs : élections en 2026

Report des élections du comité a I’AG 2026 pour 2 raisons principales

- Slowfood CH (souhaite quitter I'association des 2026 — Tania Brasseur
représentante de Slow Food)

- Deépart en cours de mandat de Katrin Schmid — représentante LANAT

Elections des réviseurs en méme temps: Hans Imhof et Alain Farine sont d'accord
de poursuivre |'exercice encore d'une annee.
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Ordre du jour/Traktanden

CuLINAR

1. Mots de bienvenue & Approbation de l'ordre du jour 1. Begrissung & Genehmigung der Traktanden

2. Election des scrutateurs 2. Wahl der Stimmenzahler

3. Approbation du procés-verbal de I'AG 2024 3. Genehmigung Protokoll der Generalversammlung 2024

4. Rapport d'activités 2024 & jusqu’a mi 2025 4. Jahresbericht 2024

5. Rapport financier 2024 et rapport des réviseurs 5. Jahresrechnung 2024 und Revisorenbericht

6. Comité et reviseurs : élections en 2026 6. Vorstand und Revisoren: Wahlen in 2026

7. Budget 2025/2026 et perspectives 2026/2027 7. Budget 2025/2026 und Ausblick 2026/2027
7.1 Projet « Refonte et actualisation du site WEB 7.1 Projekt : Neugestaltung & Aktualisierung der Webseite
7.2 Comité et association : idées pour nouveaux membres 7.2 Vorstand und Verein : Ideen fur neue Mitglieder

8. Edition allemande « Das Kulinarische Erbe der Schweiz » 8. Deutsche Ausgabe des Gesamtvolumens «Das Kulinarische

de Paul Imhof Erbe der Schweiz» von Paul Imhof
9. Nouvelles des membres et des invités 9. Neuigkeiten der Mitglieder und Gaste
10. Divers 10. Verschiedenes
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7. Budgets 2025/2026

Budget 2025 Budget 2026 CHF

Vorjahr Berichtsja [CUGSSt20248 ;. "o okt [BRKIPrOISREMIE
(2023) hr (2024) g’:":‘"“"e) mit Laufzeit 2/Laufzeit 2-3
en CHF 3 Jahre) Jahre)
Ertrag aus Lieferungen
und Leistungen
3000 Mitgliederbeitrage 29 600,00 31 950,00 31 800,00 31 800,00 32 800,00
3200 Beitrage des Bundes ,00 ,00 0,00 15 000,00 20 000,00
3400 Beitrage Webseite, Logo, Bliche 7 552,00 4 686,00 0,00 2 500,00 750,00
3450  Beitrage Produktfiche 2 000,00 ,00 7 000,00 3 500,00 9 500,00
Eigenmittelbetrag -1 450,00 12500* 20 000,00
Total Ertrag aus r
Lieferungen und 39 152,00 35 186,00 38 800,00 52 800,00 63 050,00
Aufwand fiir Materialien,
Waren und
Drittleistungen
4000  Geschaftsstelle 17 949,50 17 000,00 17 000,00 17 500,00
4400  Aufwand Dienstleistungen/Projet 6 302,10 -18 731,40 3 000,00 12 000,00 12 500,00
4401 zusatzliche Projekte 3 466,00 ,00 2 000,00 18 000,00 10 000,00
4403  Datenbanken 646,20 ,00 650,00 650,00 650
4404  Webseite, Medien 387,70 -648,60 7 000,00 500,00 6 500,00
4404  Produktfiche ,00 1 000,00 3 500,00 7 500,00
Total Aufwand fiir "
Materialien, Waren und
Drittleistungen 28 751,50 -19 380,00 30 650,00 51 650,00 54 650,00
Bruttoergebnis 1 10 400,50 15 806,00 8 150,00 1 150,00 8 400,00
Sonstiger Betriebsaufwand
6700  Sonstiger Betriebsaufwand 537,00 -240,00 500,00 500,00 300,00
Total Sonstiger Betriebsat 537,00 -240,00 500,00 500,00 300,00
Betriebsergebnis 1 9 863,50' 15 566,00 7 650,00 650,00 8 100,00
Finanzerfolg
6840  Spesen Bank- und Postkonto 60,00 -60,00 70,00 -60,00 -60,00
6850  Zinsertrag Post, Bank, usw. 39,99 75,61 0,00 40,00 70,00
Total Finanzerfolg 20,01 -135,61 70,00 -20,00 10,00
0,00
Betriebsergebnis 2 9 843,49' 15 581,61 7 580,00 630,00 8 110,00
Ausserordentlicher und betriebsfremder Erfolg
8000  Ausserordentlicher Ertrag ,00 ,00 0,00 ,00 ,00
Total ausserordentlicher E ,00 ,00 0,00 ,00 ,00
Unternehmenserfolg -9 843,49 15581,61 i 7 580,00 630,00 8 110,00
Unternehmensgewinn (- -9843,49 15 581,61 7 580,00 630,00 8 110,00




7.1 Programme d’activités 2026/2027

e Mettre en ceuvre les mesures des axes stratégiques 2024-2027: améliorer la
visibilité du PCS via notre propre site et les canaux de communication de nos
partenaires, acquérir des nouveaux membres & sponsors (fiches pdts)

e Reprendre l'esquisse OFAG et la soumettre aux cantons (KOLAS/LDK) permettant:
I'actualisation & la traduction des fiches, retravailler le layout & graphisme du site,
et d’'autres mesures contribuant a augmenter la visibilité et la sauvegarde de ce
patrimoine (Besoin du consentement de I’AG-donne mandat au comité)

e Poursuite des partenariats en cours (Concours Suisse des Produits du terroir, Mérite
culinaire, Matin online, patrimoine alimentaire alpin-OFC... et renforcer les
synergies avec nos partenaires, notamment AGRIDEA, |'association AOP-IGP,
Regio.garantie Romandie, KEDA,...: stimuler davantage une réflexion commune sur
des activites/événements a conduire en partenariat
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7.2 Programme d’activités 2025/2026 =i

()
Y1 cyLinh®

7
O cuLinaR®

e Propositions pour le comité: vos propositions pour renforcer le comité sont les
bienvenues

e Augmenter le nombre de membres a |'association: mettre I'accent sur les cantons,
rencontre et contacts avec la KOLAS et la LDK
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Parole a
I'auteur,
Paul Imhof
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9. Nouvelles des membres et des invites

227272
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10. Divers/Questions/Commentaires

227272
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Pour des informations complémentaires, veuillez consulter notre site : www.patrimoineculinaire.ch

ou nous contacter par courriel : olivier.giradin@frij.ch ; astrid.gerz@agridea.ch
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