Assemblée Générale 2023
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Ordre du jour

Ouverture et mots de bienvenue par le président

1

2. Election des scrutateurs

3. Approbation du procés-verbal de I'’AG 2022

4. Rapport annuel 2022

5. Rapport financier 2022 et rapport des réviseurs

6. Elections pour la période 2023-2025

6.1 Election du président

6.2 Election du comité

6.3 Election des réviseurs des comptes

7. Budget et programme d'activités 2023 et perspectives 2024

8. Divers
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Membres et invités excuseés

« Amt fur Landschaft und Natur, Kanton Zurich
« Service de l'agriculture du Valais

Membres individuels et invités: Josef Zisyadis (EM), Werner
Stirnimann (EM), Sophie Réviron (EM), Werner Mahrer (EM), Ruedi
Schmiedt (EM), Olivier Isler, Lukas Kilcher, Erik Tévenod-Mottet, Patrick
Amstutz, Patrick Vallon, Carine Cornaz-Bays, Roger Bisig,
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Membres au 1 janvier 2023

1. AGRIDEA

2. Fondation pour la Promotion du Go(t

3. OFAG

4. Schweizerischer Bauernverband

5. Union Professionnelle Suisse de la
Viande (UPSV)

6. Association suisse des AOP/IGP

/. Slow Food CH

8. Fondation rurale Interjurassienne

9. alpinavera

10. regio.garantie Romandie
11. Fromarte

Kulinarisches Erbe der Schweiz

Prasentation

15.

16.

17.
18.

. Service de l'agriculture du Valais
. Amt fur Umwelt und Energie Basel

Stadt

. Amt fUr Landschaft und Natur

Zurich
Amt flur Landwirtschaft und
Geoinformation Graubliinden

Amt flr Landschaft und Natur
Bern (LANAT)

OPAGE
Berner Mandelbarli AG

+ 16 membres individuels



Ordre du jour

Ouverture et mots de bienvenue par le président

1

2. Election des scrutateurs

3. Approbation du procés-verbal de I'’AG 2022

4. Rapport annuel 2022

5. Rapport financier 2022 et rapport des réviseurs

6. Elections pour la période 2023-2025

6.1 Election du président

6.2 Election du comité

6.3 Election des réviseurs des comptes

7. Budget et programme d'activités 2023 et perspectives 2024

9. Divers
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2. Membres présents & et calculs de

VOIiX
1. AGRIDEA (8) Membres individuels:
2. Association suisse des AOP-IGP (8) - Paul Imhof (1)
3. Fondation rurale Interjurassienne (8) - Josef Zisyadis - procuration (1)
4. LANAT (8) - Katharina Schmid (1)
5. Fromarte (8)
6. Regio.garantie Romandie (8) Total nombre ayant droit de votes:
7. OFAG (5) 71
8. Slow Food CH (5)
9. Fondation pour le Godt (5)

10. Schweizer Bauernverband (5)
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2. Démarche pour les votes

1. Désignation des scrutateurs (Stimmenzahler)

2. Votes: 3 tours pour lever la main: pour/contre/abstention

3. Sujets soumis aux votes: Approbation PV de I'AG 2022, rapport
d’activités et financier 2022, Election du président & du comité,

Election des réviseurs des comptes, Budget et programme 2023
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Ordre du jour

Ouverture et mots de bienvenue par le président

1

2. Election des scrutateurs

3. Approbation du proces-verbal de I'AG 2022

4. Rapport annuel 2022

5. Rapport financier 2022 et rapport des réviseurs

6. Elections pour la période 2023-2025

6.1 Election du président

6.2 Election du comité

6.3 Election des réviseurs des comptes

7. Budget et programme d'activités 2023 et perspectives 2024

8. Divers
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3. Approbation du proces-verbal de

I'Assemblée générale 2021

e5 ERBg

Procés-verbal décisionnel de I'Assemblée générale 09.09.2022
Début 10h00, fin 12h00,

Présents (nombre de voix)

AGRIDEA (8)

Slow Food CH (5)

Fondation rurale Interjurassienne (8)
Fondation pour la promotion du Godt (5)
Pays Romand-Pays Gourmand (8)
Schweizer Heischerfachverband (5)
OFAG (5)

USP (5)

Bemer Mandelbarli AG (8)

PR NP RWN

Membres individuels:
s Isabelle Raboud (1)
+ Sophie Réviron (1)
+  Schmied Ruedi Schmied (1)
s Josef Zisyadis - par procuration (1)

Total des voix présents: 61

Présents, invités
¢ Magali Estéve (AGRIDEA)
* Hans Imhof (Réviseur)

Excusés:
»  Amt fir Landschaft und Matur Zdrich
«  Amt fir Landwirtschaft und Geoinformation, GR
Amt fir Landschaft und Natur Bern (LANAT)
»  Fondation pour la Prometion du Godt
»  Office de Promotion des produits agricoles de GE (OPAGE)
»  Schweizer Heischerfachverband (SFF)
Service de l'agriculture du Valais
Fromarte
Membres individuels: Josef Zisyadis, Silvano Cortesi, Werner Stirmimann, Werner Mahrer,
Paul Imhof, Katharina Schmid

Lieu : L'assemblée se déroule en présentiel au Siemensgebdude a Berne
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4. Evenements et activités 2022/2023

« 4 seances du comité en 2022 & 1 Assemblée générale ordinaire; 3 s€ances du comité
en 2023 + demi-journée de bilan & réflexions stratégiques au sein du comité

* Projet de publication du livre ,Das kulinarische Erbe der Schweiz" en francais.

v" Finalisation en ao(t 2022 et publication en octobre 2022

v Projet qui a demandé beaucoup d’engagement et temps de la part du comité: gestion de
I'auteur, relecture... et a duré 4 ans entre les premieres démarches et I'aboutissement.

Nouveauté

| Lo 48 Baal L€ Patrimoine v' Vernissage a eu lieu le 1er décembre 2022
" crenonSuel® culinaire suisse o :
P s ¢ paul ot dans le cadre magnifique du salon suisse
des godts et terroirs avec une quarantaine
d'invités!
detowrage v' La version originale (allemand) paraitra fin

d’automne chez Echtzeitverlag

Prasentation
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TENIR LE PATRIMOINE CULINAIRE SUISSE
@ ENTRE NOS MAINS... En Francais

L , C’est enfin une réalité apres presque 4 ans de
: e , A | = travail et nous en sommes fiers!
Patrimoine
wS.culinaire ™ «
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Le patrimoine culinaire suisse en images: illustrations
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Nos remerciements et notre reconnaissance a...

Patrick Amstutz
Patrick Vallon (directeur éditorial)
(traducteur) Antal Thoma & son éqUIpe aux
Paul Imhof (photographe) Editions Infolio)
(auteur)

Isabelle Raboud & Olivier Boillat qui ont soutenu le comité dans la relecture du livre, en
particulier Isabelle Raboud pour son précieux regard et son expertise



.... dUX 26 cantons ayant sponsorise le livre !




... aUX autres sponsors du livre!
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4. Evenements et activités 2022/2023
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2 nouveaux produits ont fait leur entrée dans l'inventaire du PCS: «Ackerbohne»
en aolt 2022 (financement canton de Berne) et «Leckerlin» en juin 2023
(financement canton Aargovie & Topferhaus)
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- © Paul Imhof
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4. Evenements et activités 2022/2023

« Partenariats/collaborations:

=> Matin online via la Fondation pour la Promotion du Go(t (5¢me année):
poursuite de publication de 2 articles par an dans la rubrique «Bien
manger» du Matin online. En 2022/2023, 2 articles ont notamment porté
sur le livre et un autre sur les alpages et leurs fromages

=> Partenaire officiel du «Mérite Culinaire Suisse». Participation de la gérante
a la quatrieme édition du Mérite culinaire suisse en mars 2023 a Berne

Kulinarisches Erbe der Schweiz Prasentation


https://www.lematin.ch/story/la-haut-sur-la-montagne-les-alpages-et-leurs-fromages-852703252959
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« Partenariats/collaborations:

= Féte des fétes a Ballenberg en octobre 2022: Une belle vitrine pour le PCS présent
au niveau de chaque féte, il existe des liens pour renvoyer vers les produits dans
I'inventaire: exemple de la féte du marché de fromages a Berne

FEST DER FESTE HEURES
oA bet s e o e
FESTA DA LAS FESTAS

U aTTo, DT DU P T I T VDO IS D A A I TS IS L W TSP QI [ O T SIS PSR 10 1T LI 13 T 1T pl Wi A LIS LTS o Ut

EN SAVOIR PLUS: PATRIMOINE CULINAIRE

+ Berner Alp- und Hobelkédse AOP
+ Anke (beurre)
+ Emmentaler AOP

+ Sbrinz AOP
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4. Evenements et activités 2022/2023

= Forte présence dans les medias
(journaux, radio et télé) notamment en
Suisse romande:

v’ reprise du communiqué de presse du : rd | _
vernissage du livre et de tres nombreuses . ~ R ouleurs
sollicitations suite a la publication de la '
version frangaise du livre «Patrimoine
culinaire suisse» ; un trend qui se poursuit!

v" Une brochure intitulé «Reflets dans les
meédias» compile cette presence médias et
est a votre disposition

Couleurs locales

Kulinarisches Erbe der Schweiz Prasentation



Gault.
Millau

720 pages pour 450 produits helvétiques, du carac au Sugus, a la longeole et au
Cenovis.

NEWS
La Suisse culinaire a dévorer

12 décembre 2022 - 07:46

Texte: David Moginier Photos: Antal Thoma/infolio

RECHERCHES FOUILLEES. C'était un projet de la Confédération : réaliser un recensement
de toutes les spécialités culinaires du pays, en racontant leurs origines, leur évolution
historique. Une équipe de scientifiques l'avait bouclé fin 2008 dans un site internet [§
fouillé. Un travail précis et documenté, mais moyennement sexy. Le journaliste alémanique
Paul Imhof s'en était inspiré — comme de plein d'autres sources — pour en faire un ouvrage
plus accessible, publié en cing tomes en Suisse alémanique. Le voila réactualisé et traduit
en frangais en un seul volume. Passionnant, complet et gourmand.

12 JANVIER 2023

TERROIR L'association Patrimoine culinaire suisse et I'historien Paul Imhof viennent de publier une somme
consacrée aux produits typiquement helvétiques. Nous en avons choisi quelques-uns parmi les plus surprenants.

Les savoureuses histoires de sept
étonnantes spécialités régionales

™ FRIBOURG
Agathabrotli

Quest-ce que sainte Agathe, torturée pour avoir

= JURA

Paté des Princes-Evéques

11 ade Fallure, ce grand pité, et son nom
aussi Celui-di a beau faire référence aux
princes-éviques de Bile, réfugiés 3 Porrentruy
aprés la Réforme, aucun de ces souverains n'a

vraisemblablement goité 4 ce produit, puisquil

rfapparait qu'au milieu du XIX* side.
Transmise de génération en génération, la
recette de ce monument jurassien pesant
plusieurs kilos comprend des laniéres de veau
et de boeuf marinées, noyées dans une farce
contenant notamment foie et cervelle de veau.
Plusieurs artisans et restaurateurs ajoulots.
font encore vivre cette spécialité avjourd hui

refusé dabjurer sa foi au 111 sidce, pourrait bien
avoir affaire avec un petit pain? Clest une longue
histoire. Pour résumer, 'Etna entre en éruption peu

protectrice contre ke feu. Depus, on 'invoque en
bénissant des pains pour se prémunir des incen-
dies. Reste que ces produits sont souvent un peu
quelconques, et deux boulangers de Planfayon
décident vers 1930 de rendre la tradition plus
‘gourmande, avec une sorte de bretzdl en pite 3
tresse. On en conserve un chez soi toute fannde,
mais rassurez-vous, on peut manger les autres.

Invents en 1948 par MAssociation neuchiteloise des patrons.
confiseurs-patissiers-glaciers, le batz est un din d'el au
rattachement du canton 3 ka Confédération, un siddle pius t3t,
qui vit disparaitre les monnales locales au profit du franc.
Autrefois moyen de paiement, e batz désigne aujourdhui

3 BERNE
Alise

Dans le Jura et le Jura bernois, les
eauxdevie de fruits font partie du
paysage Pus confidentielle que Ia oékbre
damassine, Ialise incame paut-étre ke
summum de ces akcools. En particulier
parce quelle demande un travail consé-
quent: elle est obtenue par distillation
des fruits de Sorbus tarminalis, qu'l faut
cusillir en ampentant les bois dés les
premiéres gelées, pour tenter de prendre
de vitesse grives et cerfs qui sont, eux
aussi, friands de ces bajes rouges A fodeur
délicate. Autant dire que falise se mérite.
et se vend 3 prix dor.

i NEUCHATEL
Batz

= VAUD
Flange

Tout plat, rond comme une rove de
charrette et d'un diamétre dépas-
sant volontiers les 50 centimétres,
ce grand pain est une particularité
locale en vaie dextinction. Ii faut
aller dans les Ormonts pour en
trouver lorigine et fune des rares
boulangeries qui le produisent
encore. Appelée également.
«sanches ou «sangen, la flanche fut
longtemps le seul pain consommé
dans ce coin des Préalpes.

On ke pergait parfois dun trou

rond permettant de le suspendre,
afinde le placer & Fabri des souris

ALIMENTATION
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31 décembre 2022

Des mets régionaux qui ont fait le patrimoine

Saucisse d'Ajoie,
gruyére, damassine

et viandes fumées
jurassiennes comptent
parmi les mets qui
fagonnent depuis des
siécles I'alimentation
suisse. Tous figurent

& ce titre parmi les 450
spécialités recensées
dans le livre inventaire
«Le Patrimoine
culinaire suissen.

oint commun entre

Lo

les fromages du Jura.
vaudaises.
biscuit A anis

uranais et Tabricotine valai
sanne? 1is sont parmi les 450
spécialités qui ont faganné
Talimentation helvéte et sont3
ce titre listées dans linventai
re du patrimoine culinaire
suisse. Sl y a
centile que cel
il est désormais disponi.

ciation époniyme que préside
. « Olivier Girardin

Une dénomin

ment généraliste qui renferme  Une bonne

Ja Téte de Mol - qui  par dela SaintMattin figure aussi

ailleurs sa fiche dédiée u\lrl

e fromage du Juras
peclation se cache

des fromageries régionales.

Des mets qui doivent
on volontire.  avolr plus de 40 ans

i cet inventaire patrimonial

pité des Pri
cdApie,

Comment décideton que
telle ou telle spécialité s'inte.

d'une dé.  Le livre Le Patrimoine culinaire suisse répertorie 16 spécialités du Jura et du Jura bernois, parmi
<ledsteenli: lesquelies les fromages du Jura.

g dans e patimoine clins
re suisse? «C'es!
sion d np(r“

mhof, Vauteur d\ i

mandes de car
wille Olivier Girardi
condition pour ére ¢
ets existe depuis au
40 ans et soit toujours

Sacheic do i FORTRiON Toxble
interjurassienne. la réalisa
tion d'une nouvelle fiche coite

1a bagatelle de 5000 fr. Parmi
les spécialités jurassiennes ré

cemment intronisees se trou-
ve la viande chevaline par
exemple, tandis la fiche
dédiée au Chau d'Abel 3 été
transformée en fiche «Froma
détaille Olivier
Girardin. «Linventaire n'est
pas figé. il évolue, explique-t.i

Le réle de I'association Patri
moine culinaire sulsse est
dailleurs de mettre 3 jour ces
spécialités et de faire perdurer
Vinventaire.

Boudin vaudois et tresse
bernoise partagés

Que les plus chauvins ne pi
quent pas la mouche, nombre
de produits sont transversaux
soit communs 3 plusieurs can
tons. Clest le

retrouver sous le chapitre dé

s du boudin, 3

volu au canton de Vaud mais
que I'on déguste partout en va.
riant toutefors les i

ou de s tresse, ¢
canton de Berne. Cela ne ver
pas pour autant dire qu'on

toute la Suisse 3 partir

Avec 712 pages, le ki
it pas d'une traite mais se
courtde canton e ca

e ne se

tes, M Fardme M.
I'Ovomaltine, mais
aura au moins le mérite d'e
dévoiler les secrets et I'histoi
ANNE DESCHAMPS

Un livre pour fixer un savoir

3 toventaire culinaire suis
me

te Werner Renfer. le livre a

colité entre 150 000

les bibliothques. La parution
dun tel ouvrage permet aussi
pour le Jurassien, «de fixer un
savolre »

E!“ swissinfo.ch

Histoire >

Des perspectives suisses en 10 langues

«Le cervelgas estle
produit suisse par
excellence»

Connectez-vous Chercher Menu

un petit prafiné mouké a Teffigie des pidces dantan.
Une coque de chocolat noir ou au lait fourrée au praliné,
une recette aussiefficace que savoureuse

=
&

¥ GENEVE

Cheévre

On fappelie le «champagne du paysans: la chéwre est une

particularité genevoise, qui Sest exportée seulement dans

quelques caves vaudoises ou valaisannes. Et c’est un

liquide étonnant. Pas vraiment un liquide, en fait, tant il est
mousseux, comme un nuage blanc qui sécoule

d'un tonnelet spécidement congupour K2
résister 3 la pression. Obtenue A partir de X
moiit de chasselas fermenté et agrémen-
t de gousses de vanille, de farine de riz,
de sucre de raisin et deawde-vie,
chéwe se déguste depus des généra-
tions. Mas elle ne se vend pas: pour la
goiter, il faudra trouver un viticulteur qui

perpétue cette mysténeuse tradition.

' VALATS

Lammlidji

11y a la cébre viande séchée du Valais,
etily ale lanmiidji La différence?

Le second n'est pas obtenu  partir de
viande de boeuf, mais de mouton. Rien de
bien étonnant & cela: le séchage est f'une
des phus anciennes méthodes de conserva-
tion de la viande. Au XVI* sitdle d§a, des
récits évoquent ke salage et le séchage 3
Tair de piéces de mouton sur le toit des
chalets d'alpage. Caractérisé par un goilt
puissant et produit autrefois dans tout le
canton, le lammlidji est avjourd hui une
quasi-exdusivité haut-valaisanne.

A Quel que soit endroit, grilé ou pas, le cervelas est apprécié partout en Suisse. Keystone / Laurent Gillieron

La diversité de la Suisse se retrouve dans sa cuisine.
Récemment sorti de presse, Le patrimoine culinaire
suisse brosse un portrait autant gastronomique que
culturel des terroirs helvétiques. Entretien avec Olivier

Cirardin nracidant Ao F'acenriatinn Datrimmning ~1ilinaira

Kulinarisches Erbe der Schweiz
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https://www.gaultmillau.ch/fr/les-news/la-suisse-culinaire-a-devorer-553873
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Suche Alle Kantone Alle Kategorien

ENTDECKEN SIE DIE PRODUKTE DES KULINARISCHEN ERBES DER SCHWEIZ!

}
Fleish-und Fisch Friichte, Gemiise, Kase-und Konditorei- und
Wurstwaren Pflanzen Milchprodukte Backwaren

Siiss- und Gewiirze, Salz, Getreide Getranke Andere
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@ New Visitor Retumning Visitor
= Users @ New Visitor Returning Visitor
15k = |J5ers
3k
143%
1k
2k
500
1k
. d \ 0
1 janv. 2022 25 awr. 2022 17 aoiit 2022 9 déc. 2022 2 avr. 2023 25 juil. 2023 N - ~ - .
27 féwr. 2022 21 Juin 2022 13 oct. 2022 Afévr. 2023 20 mai 2023 1 janv. 3 févr. 8 mars 10avr. 13 mai 15juin 18 juil. 20ao(t 22 sept. 250ct. 27 nov. 30 déc
Users New Users Number of Sessions per User Sessions Users New Users Number of Sessions per User Sessions
153749 152418 1,18 181597 284612 287681 1,18 335936
== New Users s Nt Upera
1k 2k
Pageviews Pages / Session Avg. Session Duration Bounce Rate 500 Pageviews Pages / Session Avg. Session Duration Bounce Rate Tk
271 520 1,5 00:00:56 83,92 % W 464 635 1,38 00:00:46 86,54 %
1 jgnv. 2022 28 juil. 2022 21 févr. 2023 17 sept.... 1janv. 3mars 3mai  3jul.  2sept. 2 now

15 avr. 2022 9 nov. 2022 5 juin 2023

2022/mi-2023 2021

Fréguentation diminuée!
Raisons a creuser!
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Language breakdown

I Users

New Users

Country breakdown

What device are people using?

Language breakdown

Country breakdown
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What device are people using?
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Continent New Users mobile @ deskiop @ tablet 4 as 24524 1. Europe _ 276210
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mi 2021
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Ordre du jour

Ouverture et mots de bienvenue par le président

1

2. Election des scrutateurs

3. Approbation du procés-verbal de I'’AG 2022

4. Rapport annuel 2022

5. Rapport financier 2022 et rapport des réviseurs

6. Elections pour la période 2023-2025

6.1 Election du président

6.2 Election du comité

6.3 Election des réviseurs des comptes

7. Budget et programme d'activités 2023 et perspectives 2024

8. Divers
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Bezeichnung Anhang : 01.01.2022 2022 31.12.2022 Berichtsjahr ~ Budget 2022

Vorjahr (2021)

(2022) CHF
Aktiven (en CHF) en CHF Anhang 2
Umlaufvermdgen Ertrag aus Lieferungen und Leistungen
Raiffeisen Kontokorrent 5272.3 87 017,69 -65 484,80 21 532,89 Mitgliederbeitrage 31 600,00 29 700,00 35 600,00
Raiffeisen Sparkonto 5272.81 11 162,39 0,00 11 162,39 ZEliEER s P A v o D0
Guthaben VST 0,00 0,00 0,00 Be!trﬁ\ge Webseltfe, Buch, Projekte 1 46 500,00 22 974,00 5 000,00
L . Beitrédge Produktfiche 2 5 900,00 7 300,00 6 000,00
Transitorische Aktiven 1 22 250,00 5 100,00 27 350,00 . i .
Eigenmittelbeitrag
Total Umlaufvermogen 120 430,08 -60 384,80 60 045,28 Total Ertrag aus Lieferungen und Leistungen 84 000,00 59 974,00 46 600,00
Anlagevermdgen Aufwand fur Materialien, Waren und Drittleistungen
Mobiliar und Einrichtungen 1,00 0,00 1,00 Geschéaftsstelle 16 916,70 16 840,00 17 000,00
Aufwand DL/Projekte AGRIDEA 3 14 904,29 21 170,00 15 000,00
. (Buch) Projekt (externe DL) 4 47 527,10 33 595,70 12 000,00
Total Anlagevermégen 1,00 0,00 1,00 S 646,20 646,20 648,00
- Produktfiche
Total Aktiven 120 431,08 -60 384,80 60 046,28 Webseite, Medien 3 780,30 452,35 1 000,00
Total Aufwand fir Materialien, Waren und Drittleistungen 83 774,59 72 704,25 45 648,00
Passiven (en CHF)
Bruttoergebnis 1 225,41 -12 730,25 952,00
Kurzfristiges Fremdkapital — R ’
onstiger Betriebsaufwan
Offen? R’-echnungen‘ z 95 866,15 L 568,65 342719,30 Sonstiger Betriebsaufwand 260,40 ,00 800,00
Transitorische Passiven 3 -48 000,00 46 000,00 -2 000,00 Total Sonstiger Betriebsaufwand 260,40 00 800,00
Total Kurzfristiges Fremdkapital -83 868,15 47 588,85 -36 279,30 Betriebsergebnis 1 34,99 12 730,25 152,00
Langfristiges Fremdkapital Finanzerfolg
Riickstellungen Publikationen 0,00 0,00 0,00 Spesen Bank- und Postkonto 55,40 65,70 60,00
Zinsertrag Bank, usw. ,00 ,00 3,00
Total Langfristiges Fremdkapital 0,00 0,00 0,00 Total Finanzerfolg 85,40 65,70 57,00
- - — Betriebsergebnis 2 -90,39 -12 795,95 95,00
Eigenkapital (juristische Person)
Eigenkapital -36 562,93 12795,95 -23 766,98 rdentlicher und betriebsfremder Erfolg
0 0,00 0 Ausserordentlicher Ertrag 55,40 ,00 0,00
Total ausserordentlicher Ertrag ,00 ,00 0,00
Total Eigenkapital (juristische Person) -36 562,93 12 795,95 -23 766,98
Unternehmensgewinn 95,00

Total Passiven -120431,08 6038480 -60046,28 Unternehmensverlust 039 1279595




5'000.00 CHF

Apercu financier du livre:
sponsoring (gauche) & couts (droite)
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Betrag

Verlagswesen und Druck

66 500,00 CHF

Ubersetzung von Deutsch in Franzdsisch

48 084,00 CHF

Abtretung von Rechten (Echzeitverlag an Infolio)

3 200,00 CHF

Fotografien und Inszenierung

15 000,00 CHF

Lektorat

16 500,00 CHF

Redaktionelle Leitung

20 100,00 CHF

Produkte fur Fotos und deren Liefererungskosten

4 170,00 CHF

Projektkoordination seitens AGRIDEA

16 800,00 CHF

Genéve

Glarus 1'500.00 CHF
Graubiinden 6'000.00 CHF
Jura 5'000.00 CHF
Luzern 6'000.00 CHF
Neuchatel 3'000.00 CHF
Nidwalden 1'500.00 CHF
Obwalden 1'500.00 CHF
Schaffhausen 1'500.00 CHF
Schwyz 3'000.00 CHF
St. Gallen 6'000.00 CHF
Solothurn 3'000.00 CHF
Tessin 3'000.00 CHF
Thurgau 6'000.00 CHF
Uri 1'500.00 CHF
Valais 10'000.00 CHF
Vaud 10'000.00 CHF
Zug 1'500.00 CHF
Zirich 6'000.00 CHF
Gesamt cantons 109'000.00 CHF
Autres sponsors

Loterie Romande 30'000.00 CHF
Ghoner Stiftung 5'000.00 CHF
Verein AOP-IGP 3'000.00 CHF
AGRIDEA 5'000.00 CHF
Fondation Promotion du go(it 1'000.00 CHF
Pays Romand-Pays Gourmand 1'000.00 CHF
Slowfood Schweiz 1'000.00 CHF
Total 155'000.00 CHF

Prasentation

\Vernissage 1 958,00 CHF
Gesamt 192 312,00 CHF
Solde PCS : 192’312 CHF — 155’000 CHF 37'312 CHF
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5. Rapport du réviseur des comptes 2022

CULINARY

An die Mitgliederversammiung des
Vereins Kulinarisches Erbe der Schweiz

Bericht der Kontrolistelle
. 7 .
Wi 5o Bchilivung ] de Jehvearechnung (BHAr Ertogarscimnc) dos veroine Nous remercions nos deux reviseurs
:::?:ggceﬁéﬁs?:h?eg;;snr?frmz flir das vom 1. Januar bis 31. Dezember 2022 dau- M H I h f M R B ..
Fur die Jahresrechnung ist der Vorstand verantwortlich, wéhrend unsere Aufgabe . a n S m O et . Og e r I S I g
darin besteht, diese zu priifen und zu beurteilen. I /4 = = tt t-
Unsere Priifung erfolgte nach dem Grundsatz, wonach eine Prufung so zu planen po u r e u r reVI S I O n a e n Ive .

und durchzufihren ist, dass wesentliche Fehlaussagen in der Jahresrechnung mit
angemessener Sicherheit erkannt werden. Wir priiften die Posten und Angaben der
Jahresrechnung mittels Analysen und Erhebungen auf der Basis von Stichproben.
Ferner beurteilten wir die Anwendung der massgebenden Rechnungslegungsgrund-
sétze, die wesentlichen Bewertungsentscheide sowie die Darstellung der Jahres-
rechnung als Ganzes. Wir sind der Auffassung, dass unsere Prifung eine ausrei-
chende Grundlage fir unser Urteil bildet.

Gemass unserer Beurteilung entsprechen die Buchfihrung und die Jahresrechnung
dem schweizerischen Gesetz und den Statuten des Vereins.

Die Erfolgsrechnung schliesst mit einem Verlust von Fr. 12'795.95 ab. Das Eigenka-
pital betragt per 31.12. 2022 Fr. 23'766.98.

Sologhurn, 12. September

~Apers [ ula]

23 Bern, 14. September 2023

R im‘g/
auftragter Revisor

Beauftragter Revisor

Kulinarisches Erbe Prasentation



Ordre du jour

Ouverture et mots de bienvenue par le président

Election des scrutateurs
Approbation du proces-verbal de I'AG 2022
Rapport annuel 2022

O

Rapport financier 2022 et rapport des réviseurs

6. Elections pour la période 2023-2025

6.1 Election du président

6.2 Election du comité

6.3 Election des réviseurs des comptes

7. Budget et programme d'activités 2023 et perspectives 2024

8. Divers
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6. WAHLEN / ELECTIONS: 2023-2025

6.1 Prasident / Président
« Olivier Giradin (Fondation Rurale Interjurasienne)

6.2 Vorstand / Comité

« Astrid Gerz (AGRIDEA)

« Tania Brasseur Wibaud (Slowfood CH)

« Francesca Martini (regio.suisse Romandie)

« Katrin Schmid (Amt fur Landwirtschaft und Natur-LANAT)
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6. WAHLEN / ELECTIONS: 2023-2025

6.3 Kontrolistelle / Réviseurs des comptes

Riicktritt/Démission
« Roger Bisig (Generalsekretar LDK)

Kandidaten/Candidats
« Hans Imhof (Amtsleiter und Fihrungsunterstlitzung, Amt fur Landwirtschaft SO)
 Alain Farine (Directeur de I'Association suisse des AOP-IGP)

Kulinarisches Erbe der Schweiz Prasentation
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Budget 2023

Berichtsjahr (provisoire) wes ERBE

Budget 2021 Budget 2022

O,
en CHE (2021) CHF CHE cu LIN4/4>€4>
7 ] BUdgets 2023 Ertrag aus Lieferungen und Leistungen
Mitgliederbeitréage 31 600,00 33 500,00 35 600,00 33 500,00
Beitrédge des Bundes 0,00 ,00 0,00 0,00
Beitrdge Webseite, Logo, Blcher 46 500,00 55 000,00 5 000,00 2 000,00
Beitrage Produktfiche 5 900,00 ,00 6 000,00 7 000,00
Total Ertrag aus Lieferungen und Leistungen 84 000,00 88 500,00 46 600,00 42 500,00
Aufwand fur Materialien, Waren und Drittleistungen
Geschéftsstelle 16 916,70 17 000,00 17 000,00 17 000,00
Aufwand DL/Projekte 14 904,29 28 000,00 15 000,00 16 000,00
Buch Projekt 47 527,10 40 000,00 12 000,00 5 000,00
Datenbanken 646,20 648,00 648,00 650,00
Webseite, Medien 3 780,30 1 500,00 1 000,00 4 000,00
Total Aufwand fur Materialien, Waren und Drittleistungen 83 774,59 87 148,00 45 648,00 42 650,00
Bruttoergebnis 1 225,41 1 352,00 952,00 -150,00
Sonstiger Betriebsaufwand
Sonstiger Betriebsaufwand 260,40 500,00 800,00 300,00
Total Sonstiger Betriebsaufwand 260,40 500,00 800,00 300,00
Betriebsergebnis 1 -34,99 852,00 1 752,00 150,00
Finanzerfolg
Spesen Bank- und Postkonto 55,40 60,00 60,00 60,00
Zinsertrag Post, Bank, usw. 0,00 3,00 3,00 3,00
Total Finanzerfolg 55,40 57,00 57,00 57,00
Betriebsergebnis 2 -90,39 795,00 1 695,00 93,00
Ausserordentlicher Ertrag 0,00 ,00 0,00 0,00
Total ausserordentlicher Ertrag 0,00 ,00 0,00 0,00
Unternehmenserfolg 90,39 -795,00 -1 695,00 -93,00
Unternehmensgewinn (-) -verlust (+) 90,39 -795,00 -1 695,00 -93,00

Kulinarisches Erbe der Schweiz Prasentation



7. Budgets 2023/2024

Kulinarisches Erbe der Schweiz

Budget 2023
en CHF

Budget 2024
(provisoire)

Projet sur 2a 3 ans
(Budget 2025)

Ertrag aus Lieferungen und Leistungen

Mitgliederbeitrage 30 800,00 31 800,00

Beitrdge des Bundes 0,00 0,00 15 000,00
Beitrage Webseite, Buch, Projekte 500,00 0,00 2 500,00
Beitrage Produktfiche 5 000,00 7 000,00

Eigenmittelbeitrag 12500*
Total Ertrag aus Lieferungen und Leistt 36 300,00 38 800,00 17 500,00
Aufwand fir Materialien, Waren und Drittleistungen

Geschéftsstelle 17 000,00 17 000,00

Aufwand DL/Projekte AGRIDEA 4 000,00 0,00 12 000,00
(Buch) Projekt (externe DL) 5 000,00 0,00 18 000,00
Datenbanken 650,00 650,00

Produktfiche 5 000,00 7 000,00

Webseite, Medien 500,00 1 000,00

Total Aufwand fur Materialien, Waren ui 32 150,00 25 650,00 30 000,00
Bruttoergebnis 1 4 150,00 13 150,00

Sonstiger Betriebsaufwand

Sonstiger Betriebsaufwand 300,00 500,00

Total Sonstiger Betriebsaufwand 300,00 500,00

Betriebsergebnis 1 3 850,00 12 650,00

Finanzerfolg

Spesen Bank- und Postkonto 60,00 70,00

Zinsertrag Bank, usw. 0,00 0,00

Total Finanzerfolg 60,00 70,00

Betriebsergebnis 2 3 790,00 12 580,00

rdentlicher und betriebsfremder Erfolg

Ausserordentlicher Ertrag 0,00 0,00

Total ausserordentlicher Ertrag 0,00 0,00
Unternehmensgewinn 3790,00 12 580,00

Unternehmensverlust

cuLINRY
CuLINAR



7. Programme d’activités 2023 et 2024

e Livre: Poursuite de la promotion du livre (VF) a diverses manifestations et sur
demande (LDK, Concours suisse des produits du terroir, Lausanne a Table,
MTF,....) et soutenir la promotion du livre (I‘original en allemand) des sa publication

d’ici fin 2023,
e Nomination du livre (VF) aux Gourmand Awards 2024

Nominees for the
29th GOURMAND AWARDS
FOOD & DRINK CULTURE

@

A02 HALL OF FAME

+ Switzerland - Le Patrimoine Culinaire suisse, Paul Imhof, traduction Patrick Vallon, photos Antal Thoma (Infolio)

--> Also nominated in A17 Forword, B06 Photography and D07 Food Heritage.

Kulinarisches Erbe der Schweiz Prasentation



Nominees for the
29th GOURMAND AWARDS
FOOD & DRINK CULTURE

The Gourmand Awards have been compared to the
“Oscars” for film. They are inspired by the Olympic
Games and their spirit.

GGGGGGGG
...............

G OURMA ND
gl -0 GookbopeCRards

- November 16, 2023 - Release of the final list of nominees. You will be included

A0z HALL OF FAME - November 27-28, 2023 - Best in the World event in Riyadh, Saudi Arabia.

+ Switzerland - Le Patrimoine Culinaire suisse, Paul Imhof, traduction Patrick Vallon, photos Antal Thoma (Infolio)

Kulinarisches Erbe der Schweiz Prasentation



7. Programme d’activités 2023 et 2024

e Réaliser un bilan-rétrospective 2014-2022 des activités de |'association et élaborer
des nouvelles orientations stratégiques 2023-2026

e Mettre en ceuvre les premieres mesures des axes stratégiques 2024-2027:
ameliorer la visibilité du PCS via notre propre site et les canaux de communication
de nos partenaires, acquérir des nouveaux membres (cantons, entreprises prives)

e Elaborer et soumettre un nouveau projet permettant: |I'actualisation & la traduction
des fiches, retravailler le layout & graphisme du site, et d’autres mesures
contribuant a augmenter la visibilité et la sauvegarde de ce patrimoine

o Instaurer des liens/partenariats avec Culinarium Alpinum & Académie suisse des
godts

Kulinarisches Erbe der Schweiz Prasentation



7. Programme d’activites 2022 et 2023

e Poursuite des partenariats en cours (Matin online, le Concours Suisse des Produits du
terroir, Mérite culinaire... et renforcer les synergies avec nos partenaires, notamment
AGRIDEA, I'association AOP-IGP, PR-PG, Fondation pour la promotion du golit -
grands sites du goult: stimuler une réflexion commune sur des activités/événements
a conduire en partenariat

e Le PCUS est partenaire et participe a la 10¢ édition du Concours Suisse des Produits
du Terroir a Courtemelon (ce week-end)

Kulinarisches Erbe der Schweiz Prasentation
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Divers/Questions/Commentaires
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Pour des informations complémentaires, veuillez consulter notre site : www.patrimoineculinaire.ch

ou nous contacter par courriel : olivier.giradin@frij.ch ; astrid.gerz@agridea.ch
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