
PROGRAMM ATELIER

PROGRAMME ATELIER

L’association «Patrimoine culinaire suisse» répertorie, au-delà des 
frontières cantonales et régionales, les produits culinaires suisses 
traditionnels, leur fabrication, leurs caractéristiques et leur histoire.

* Patrimoine culinaire suisse

La SSHR promeut l’étude de l’histoire rurale et connecte les chercheurs 
au-delà des époques.

** Société suisse d'histoire rurale (SSHR)

DE

FR

Der Verein «Kulinarisches Erbe der Schweiz» erfasst über Kantons- und 
Regionsgrenzen hinaus traditionelle kulinarische Schweizer Produkte, 
deren Herstellung, Eigenschaften und Geschichte.

* Kulinarisches Erbe der Schweiz

Die SGLG fördert die Auseinandersetzung mit der ländlichen Geschichte 
und vernetzt Forschende epochenübergreifend.

** Schweizerische Gesellschaft 
für ländliche Geschichte SGLG

SAMEDI 24 SEPTEMBRE 2022

14h00 Martin Stuber SSHR** DE «Chästeilet» et «Schafscheid»: rituels de répartition dans 
les coopératives d’alpage 

14h30 Paul Imhof
Patrimoine culinaire*

DE Le patrimoine culinaire de la Suisse: un trésor méconnu à l’avenir 
prometteur

15h00 Rahel Wunderli SSHR** DE La politique comme fête: rituels de prise de décision dans 
les corporations d’Allmend

15h25 Paul Imhof
Patrimoine culinaire*

DE Le patrimoine culinaire: un trésor méconnu à l’avenir prometteur

15h45 Michael Flütsch 
SSHR**

DE «Présentation du butin de chasse» et «messe de Saint-Hubert»: 
cérémonies et fêtes de chasse en Suisse

DIMANCHE 25 SEPTEMBRE 2022

14h00 Martin Stuber SSHR** DE «Chästeilet» et «Schafscheid»: rituels de répartition dans 
les coopératives d’alpage 

14h30 Astrid Gerz
Patrimoine culinaire*

FR Le patrimoine culinaire de la Suisse: un trésor méconnu à l’avenir 
prometteur

15h00 Rahel Wunderli SSHR** DE La politique comme fête: rituels de prise de décision dans 
les corporations d’Allmend

15h25 Astrid Gerz
Adrian Gygax
Patrimoine culinaire*

DE/FR «Saucisse de langue bernoise»: une saucisse historique et 
mythique

15h45 Michael Flütsch 
SSHR**

DE «Présentation du butin de chasse» et «messe 
de Saint-Hubert»: cérémonies et fêtes de chasse en Suisse

SAMSTAG, 24. SEPTEMBER 2022

14.00 Martin Stuber SGLG** DE «Chästeilet» und «Schafscheid»: Rituale des Verteilens in  
Alpgenossenschaften 

14.30 Paul Imhof
Kulinarisches Erbe*

DE Das kulinarische Erbe der Schweiz – ein verkannter Schatz mit 
Zukunftspotential

15.00 Rahel Wunderli SGLG** DE Politik als Fest: Rituale der Entscheidungsfindung in 
Allmend-Körperschaften

15.25 Paul Imhof
Kulinarisches Erbe*

DE Die Ackerbohne – eine uralte Kulturpflanze wird neu entdeckt

15.45 Michael Flütsch 
SGLG**

DE «Strecke legen» und «Hubertusmesse» – jagdliche Zeremonien und 
Feiern in der Schweiz

SONNTAG, 25. SEPTEMBER 2022

14.00 Martin Stuber SGLG** DE «Chästeilet» und «Schafscheid»: Rituale des Verteilens in 
Alpgenossenschaften 

14.30 Astrid Gerz
Kulinarisches Erbe*

FR Das kulinarische Erbe der Schweiz – ein verkannter Schatz mit 
Zukunftspotential

15.00 Rahel Wunderli SGLG** DE Politik als Fest: Rituale der Entscheidungsfindung in 
Allmend-Körperschaften

15.25 Astrid Gerz
Adrian Gygax
Kulinarisches Erbe*

FR/DE «Berner Zungenwurst» - Eine Wurst mit Geschichte und Mythos

15.45 Michael Flütsch 
SGLG**

DE «Strecke legen» und «Hubertusmesse» – jagdliche Zeremonien und 
Feiern in der Schweiz



SAMEDI 1er OCTOBRE 2022

11h00 Chantal Camenisch 
SSHR**

DE Il ne reste plus qu’à prier: rituels religieux et phénomènes climatiques 
extrêmes depuis le Moyen Âge

11h30 Paul Imhof 
Adrian Gygax
Patrimoine culinaire*

DE «Saucisse de langue bernoise»: une saucisse historique et mythique

14h00 Alessandro Ratti 
SSHR**

IT «Feste dei vivi, feste dei morti: commemorare e decidere» 
(Fêtes des vivants, fêtes des morts: commémorer et décider)

14h30 Paul Imhof
Patrimoine culinaire*

DE La féverole - une culture ancestrale redécouverte 

15h00 Nathalie Büsser
SSHR**

DE Les nomades à temps partiel d’Alpstein: la montée à l’alpage 
dans le pays d’Appenzell et la culture des vachers

DIMANCHE 2 OCTOBRE 2022

11h00 Chantal Camenisch 
SSHR**

DE Il ne reste plus qu’à prier: rituels religieux et phénomènes climatiques 
extrêmes depuis le Moyen Âge

11h30 Olivier Girardin
Patrimoine culinaire*

FR Le patrimoine culinaire: un trésor méconnu à l’avenir prometteur

14h00 Alessandro Ratti 
SSHR**

IT «Feste dei vivi, feste dei morti: commemorare e decidere» 
(Fêtes des vivants, fêtes des morts: commémorer et décider)

14h30 Olivier Girardin
Adrian Gygax
Patrimoine culinaire*

DE «Saucisse de langue bernoise»: une saucisse historique et mythique

15h00 Nathalie Büsser
SSHR**

DE Les nomades à temps partiel d’Alpstein: la montée à l’alpage 
dans le pays d’Appenzell et la culture des vachers
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PROGRAMME ATELIER

L’association «Patrimoine culinaire suisse» répertorie, au-delà des 
frontières cantonales et régionales, les produits culinaires suisses 
traditionnels, leur fabrication, leurs caractéristiques et leur histoire.

* Patrimoine culinaire suisse

La SSHR promeut l’étude de l’histoire rurale et connecte les chercheurs 
au-delà des époques.

** Société suisse d'histoire rurale (SSHR)

SAMSTAG, 1. OKTOBER 2022

11.00 Chantal Camenisch 
SGLG**

DE Da hilft nur noch beten. Religiöse Rituale und extreme 
Witterungsereignisse seit dem Mittelalter 

11.30 Paul Imhof
Adrian Gygax
Kulinarisches Erbe*

DE «Berner Zungenwurst» - Eine Wurst mit Geschichte und Mythos

14.00 Alessandro Ratti 
SGLG**

IT Feste dei vivi, feste dei morti: commemorare e decidere

14.30 Paul Imhof
Kulinarisches Erbe*

DE Die Ackerbohne – eine uralte Kulturpflanze wird neu entdeckt 

15.00 Nathalie Büsser
SGLG**

DE Die Teilzeit-Nomaden vom Alpstein. Die Alpfahrt im Appenzellerland 
und die sennische Kultur

SONNTAG, 2. OKTOBER 2022

11.00 Chantal Camenisch 
SGLG**

DE Da hilft nur noch beten. Religiöse Rituale und extreme 
Witterungsereignisse seit dem Mittelalter 

11.30 Olivier Girardin
Kulinarisches Erbe*

FR Das kulinarische Erbe der Schweiz – ein verkannter
Schatz mit Zukunftspotential

14.00 Alessandro Ratti 
SGLG**

IT Feste dei vivi, feste dei morti: commemorare e decidere

14.30 Olivier Girardin
Adrian Gygax
Kulinarisches Erbe*

DE «Berner Zungenwurst» - Eine Wurst mit Geschichte und Mythos

15.00 Nathalie Büsser
SGLG**

DE Die Teilzeit-Nomaden vom Alpstein. Die Alpfahrt im Appenzellerland 
und die sennische Kultur

DE

FR

Der Verein «Kulinarisches Erbe der Schweiz» erfasst über Kantons- und 
Regionsgrenzen hinaus traditionelle kulinarische Schweizer Produkte, 
deren Herstellung, Eigenschaften und Geschichte.

* Kulinarisches Erbe der Schweiz

Die SGLG fördert die Auseinandersetzung mit der ländlichen Geschichte 
und vernetzt Forschende epochenübergreifend.

** Schweizerische Gesellschaft 
für ländliche Geschichte SGLG


